CONCURSO PUBLICO

PREFEITURA MUNICIPAL DE ALVORADA DO NORTE = s c
EDITAL N° 001/2024 ‘/‘\ E I IA

ASSESSORIA EM CONCURSOS & PROCESSOS SELETIVOS

A Prefeita Municipal de Alvorada do Norte - GO, no exercicio de suas atribui¢des legais, torna pablico que
realizard Concurso Publico de Provas para o preenchimento de vagas existentes no quadro permanente de servidores,
em conformidade com as normas estabelecidas pelo Tribunal de Contas dos Municipios do Estado de Goias. A
comissdo responsavel foi nomeada pelo decreto 024/2024, seguindo as diretrizes da Legislagdo Municipal, Lei
Orgéanica do Municipio, Estatuto dos Servidores Municipais, Plano de Cargos e Salarios, e suas alteracdes posteriores,
conforme especificado neste edital.

E obrigagdo do candidato acompanhar todos os editais referentes ao andamento do presente Concurso Publico.
Retificacéo

Onde se I&.

CONHECIMENTO ESPECIFICOS PARA OS CARGOS

CARGO CONHECIMENTO ESPECIFICO

Vistoria Administrativa. No¢des Basicas E Conceitos Fundamentais De Salde
E Vigilancia Sanitaria. Biologia. Nocbes De Salde Publica, Epidemiologia E
Saneamento. Conhecimentos Em Legislacdo Sanitaria E Higiénica. Qualidade Da
Agua. Limites De Indicadores Pela Oms. Nogdes De Tratamento De Agua De
Abastecimento. Controle De Poluigdo Da Agua. Controle Da Higiene Das Habitacdes.
Sistemas De Esgotos Sanitarios. Tratamento De Aguas Residuais. Residuos Solidos E
Limpeza Publica. Medices, Instrumentacéo E Controle De Polui¢do Do Ar. Sistemas
De Disposicdo E De Tratamento De Lixo. Métodos De Controle E Prevencdo De
Agente De Servigos De Zoonoses. Organizacdo Sanitaria Nos Orgdos E Empresas Publicas. Medicdes De
Higiene E Alimentacao Impactos Ambientais. Controle Ambiental/Critérios De Qualidade Ambiental.
Vegetacdo. Desflorestamento. Desmatamento. Conceitos De Engenharia E Seguranca
Do Trabalho, Epi'S - Equipamentos De Protecdo Individual E Epc’S — Equipamentos
De Protecdo Coletiva. Instrumentacdo. Transporte, Manuseio E Acondicionamento De
Cargas Perigosas E Normas. Codigo De Obras E Posturas Do Municipio. Sistema
Unico De Satde Do Estado De Minas Gerais E Demais Legislacdo Correspondente
Para O Exercicio Do Cargo. Constituicdo Federal Titulo I - Dos Principios
Fundamentais (Arts. 1° A 4°)

Vistoria Administrativa. No¢des Basicas E Conceitos Fundamentais De Saude
E Vigilancia Sanitaria. Biologia. Nocdes De Saude Publica, Epidemiologia E
Saneamento. Conhecimentos Em Legislagdo Sanitaria E Higiénica. Qualidade Da
Agua. Limites De Indicadores Pela Oms. Nogbes De Tratamento De Agua De
Abastecimento. Controle De Polui¢io Da Agua. Controle Da Higiene Das Habitacdes.
Sistemas De Esgotos Sanitarios. Tratamento De Aguas Residuais. Residuos Sélidos E
Agente De Servigos De Limpeza Publica. Medi¢es, Instrumentagdo E Controle De Poluigdo Do Ar. Sistemas
Higiene E Alimentacéo - De Disposicdo E De Tratamento De Lixo. Métodos De Controle E Prevencdo De
Faz. Bonito Zoonoses. Organizacdo Sanitaria Nos Orgdos E Empresas Publicas. Medigbes De
Impactos Ambientais. Controle Ambiental/Critérios De Qualidade Ambiental.
Vegetacdo. Desflorestamento. Desmatamento. Conceitos De Engenharia E Seguranca
Do Trabalho, Epi'S - Equipamentos De Protecdo Individual E Epc’S — Equipamentos
De Protecdo Coletiva. Instrumentacdo. Transporte, Manuseio E Acondicionamento De
Cargas Perigosas E Normas. Codigo De Obras E Posturas Do Municipio. Sistema
Unico De Satde Do Estado De Minas Gerais E Demais Legislacdo Correspondente
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Para O Exercicio Do Cargo. Constituicdo Federal Titulo I - Dos Principios
Fundamentais (Arts. 1° A 4°)

Agente De Servigos De
Higiene E Alimentacéo -
Faz. Conceicéo

Vistoria Administrativa. Nog¢Ges Basicas E Conceitos Fundamentais De Saude
E Vigilancia Sanitaria. Biologia. Nocdes De Saude Publica, Epidemiologia E
Saneamento. Conhecimentos Em Legislacdo Sanitaria E Higiénica. Qualidade Da
Agua. Limites De Indicadores Pela Oms. Nocbes De Tratamento De Agua De
Abastecimento. Controle De Polui¢io Da Agua. Controle Da Higiene Das Habitacdes.
Sistemas De Esgotos Sanitarios. Tratamento De Aguas Residuais. Residuos Solidos E
Limpeza Publica. Medicgbes, Instrumentacdo E Controle De Polui¢do Do Ar. Sistemas
De Disposicdo E De Tratamento De Lixo. Métodos De Controle E Prevencdo De
Zoonoses. Organizacdo Sanitaria Nos Orgdos E Empresas Publicas. Medices De
Impactos Ambientais. Controle Ambiental/Critérios De Qualidade Ambiental.
Vegetagdo. Desflorestamento. Desmatamento. Conceitos De Engenharia E Segurancga
Do Trabalho, Epi'S - Equipamentos De Protecdo Individual E Epc’S — Equipamentos
De Protecdo Coletiva. Instrumentacdo. Transporte, Manuseio E Acondicionamento De
Cargas Perigosas E Normas. Cddigo De Obras E Posturas Do Municipio. Sistema
Unico De Sadde Do Estado De Minas Gerais E Demais Legislagdo Correspondente
Para O Exercicio Do Cargo. Constituicdo Federal Titulo | - Dos Principios
Fundamentais (Arts. 1° A 4°).

Leia — se.

CONHECIMENTO ESPECIFICOS PARA OS CARGOS

CARGO

CONHECIMENTO ESPECIFICO

Agente De Servigos De
Higiene E Alimentacéo

Noc0es de higiene pessoal e no trabalho. Materiais de limpeza e sua utilizacéo.
Produtos de limpeza e higienizacao: aplicacdo, cuidados e seguranca. Manuseio e uso
correto das ferramentas de trabalho. Uso e cuidados com materiais de limpeza e
higiene, detergente, desinfetante e defensivo. Limpeza de paredes, tetos, portas,
rodapés, luminarias, vidracas e persianas; Limpeza de ralos, caixa de gordura, vasos,
pias, pisos, moveis e utensilios. Limpeza e manutencdo de moveis e imoveis.
Armazenamento, controle de estoque e distribuicdo de refeicdes e alimentos.
Conhecimento de higienizacao e caracteristicas préprias dos alimentos. Conhecimento
sobre pré-preparo e preparo de alimentos. Conhecimentos basicos sobre composicéo
nutricional dos alimentos. O que é contaminagdo. Cuidados com o local de trabalho.
Transporte adequado das preparacdes. Cuidados de estoque de alimentos pereciveis e
ndo pereciveis. Cuidados ao comprar ou receber frutas e verduras, alimentos enlatados,
gréo e farinhas, massas, doces e tortas, carnes, pescado, laticinios. Equipamentos de
Protecdo Individual e Coletivas (EPIs e EPCs), outros contetdos inerentes as
atribui¢des do cargo e a execucdo das atividades que o cargo exige. Conhecimentos de
Lei Orgéanica Municipal e Estatuto do Servidor Publico Constituicdo Federal Titulo | -
Dos Principios Fundamentais (Arts. 1° A 4°)

Agente De Servicgos De
Higiene E Alimentacéo -
Faz. Bonito

NogOes de higiene pessoal e no trabalho. Materiais de limpeza e sua utilizag&o.
Produtos de limpeza e higienizagdo: aplicac¢do, cuidados e seguranga. Manuseio e uso
correto das ferramentas de trabalho. Uso e cuidados com materiais de limpeza e
higiene, detergente, desinfetante e defensivo. Limpeza de paredes, tetos, portas,
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rodapés, luminarias, vidracas e persianas; Limpeza de ralos, caixa de gordura, vasos,
pias, pisos, moveis e utensilios. Limpeza e manutengdo de moveis e imoveis.
Armazenamento, controle de estoque e distribuicdo de refeicdes e alimentos.
Conhecimento de higienizacao e caracteristicas préprias dos alimentos. Conhecimento
sobre pré-preparo e preparo de alimentos. Conhecimentos basicos sobre composicao
nutricional dos alimentos. O que é contaminagdo. Cuidados com o local de trabalho.
Transporte adequado das preparac6es. Cuidados de estoque de alimentos pereciveis e
ndo pereciveis. Cuidados ao comprar ou receber frutas e verduras, alimentos enlatados,
gréo e farinhas, massas, doces e tortas, carnes, pescado, laticinios. Equipamentos de
Protecdo Individual e Coletivas (EPIs e EPCs), outros contetdos inerentes as
atribuicdes do cargo e a execucdo das atividades que o cargo exige. Conhecimentos de
Lei Organica Municipal e Estatuto do Servidor Publico Constitui¢cdo Federal Titulo I -
Dos Principios Fundamentais (Arts. 1° A 4°)

Nogdes de higiene pessoal e no trabalho. Materiais de limpeza e sua utilizag&o.
Produtos de limpeza e higienizagdo: aplicacdo, cuidados e seguranga. Manuseio e uso
correto das ferramentas de trabalho. Uso e cuidados com materiais de limpeza e
higiene, detergente, desinfetante e defensivo. Limpeza de paredes, tetos, portas,
rodapés, luminarias, vidracas e persianas; Limpeza de ralos, caixa de gordura, vasos,
pias, pisos, moveis e utensilios. Limpeza e manutencdo de moveis e imoveis.
Armazenamento, controle de estoque e distribuicdo de refeicdes e alimentos.
Agente De Servicos De Conhecimento de higienizacéao e cgracteristicas préprias dos alli_mentos. Conhecimt_an~to
Higiene E Alimentagao - sobre pré-preparo e preparo de alimentos. Conhecimentos basicos sobre composicao
Faz. Conceicdo nutricional dos alimentos. O que é contaminagé&o. Cuidados com o local de trabalho.
Transporte adequado das preparac6es. Cuidados de estoque de alimentos pereciveis e
ndo pereciveis. Cuidados ao comprar ou receber frutas e verduras, alimentos enlatados,
grdo e farinhas, massas, doces e tortas, carnes, pescado, laticinios. Equipamentos de
Protecdo Individual e Coletivas (EPIs e EPCs), outros conteldos inerentes as
atribuicdes do cargo e a execucdo das atividades que o cargo exige. Conhecimentos de
Lei Organica Municipal e Estatuto do Servidor Publico Constituicao Federal Titulo I -
Dos Principios Fundamentais (Arts. 1° A 4°).
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