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Prof. Nicolle Fridlund

AULA BONUS

Ol4, futuro servidor do MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO -
MAPA. Que baita confusdao no domingo, nao?

A ESAF publicou oficialmente a anulacao da prova para Auditor Fiscal Federal
Agropecuadrio realizada no dia 26/11/2017, devido ao erro na confeccdo dos
cadernos entregues aos candidatos. Enfim, para ajuda-lo nesta nova
oportunidade que surgiu, nés do Estratégia Concursos resolvemos e comentamos
as questoes de conhecimentos especificos.

Porém, cabe ressaltar que este € um gabarito extraoficial.

Pensando em vocé e na sua aprovacgao, é
I que disponibilizamos esta correcao! Nao

HORA DE | deixe de adquirir nossos cursos
PRATICARI preparatorios!

https://www.estrategiaconcursos.com.br/curso/discursiva-p-mapa-
auditor-fiscal-federal-agropecuario-medico-veterinario-3-correcoes-
por-aluno/

https://www.estrategiaconcursos.com.br/curso/pacote-p-mapa-
auditor-fiscal-federal-agropecuario-veterinario-com-videoaulas-pos-

edital/

Vamos 1a?

Profe. Nicolle Fridlund
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CONHECIMENTOS ESPECIFICOS

16. Considerando o paragrafo unico do
Artigo 91 do Regulamento de Inspegao
Industrial e Sanitdria dos Produtos de
Origem Animal (RIISPOA/2017), assinale
a opgdo que corresponde ao procedimento
que deve ser adotado se no exame ante-
mortem houver suspeita de doenga n&o
prevista no RIISPOA/2017 ou em normas
complementares.

a) O abate deve ser realizado em separado,
paramelhorestudodaslesdes e verificagoes
complementares.

b) O abate podera ocorrer normalmente sem
segregagdo e deve ser realizada nova
avaliagdo no exame post-mortem.

¢) O animal ndo deve ser abatido e o
Orgdo competente do governo deve ser
comunicado para sacrificio sanitario.

d) O abate deve ocorrer no curral de espera
apés o término do abate dos demais
animais do turno.

e) O abate podera ocorrer normalmente, sem
segregacdo e seu produto ndo deve ser
destinado a exportacao.

Resposta: A

Vimos o Art. 91 do RIISPOA nas nossas Aulas 6, 7 e 8, quando falamos de
inspecao ante-mortem.

“Art. 91. Na inspeg¢do ante mortem, quando forem identificados animais suspeitos de zoonoses ou
enfermidades infectocontagiosas, ou animais que apresentem reagdo inconclusiva ou positiva em
testes diagndsticos para essas enfermidades, o abate deve ser realizado em separado dos demais
animais, adotadas as medidas profildticas cabiveis.

Paragrafo unico. No caso de suspeita de doengas ndo previstas neste Decreto ou em normas
complementares, o abate deve ser realizado também em separado, para melhor estudo das lesées

e verificagbes complementares”.

Profe. Nicolle Fridlund
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17. Considerando o previsto na Portaria n°
711/95, assinale a opgdo que indica quais
sdo as primeiras operagbes realizadas
obrigatoriamente na “zona limpa” da sala de
matanga durante o abate de suinos.

a) Incisdo peri-anal e oclusdo do reto.

b) Retirada dos “casquinhos” e retirada dos
pes.

c) Abertura abdominal toracica e corte da
sinfise pubiana.

d) Oclus&o do reto e evisceragio.
e) Depilagdo e chamuscamento.

Resposta: C

A guestdo pede quais sdo as “'primeiras operacoes realizadas obrigatoriamente
na zona limpa”.

Vimos na Aula 07 - TECNOLOGIA E INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE
SUINOS, as operacdes realizadas na zona suja e na zona limpa, segundo a
Portaria n© 711/1995. Relembre:

ZONA SUJA: operacdes de sangria, chuveiro apés sangria, escaldagem,
depilacdo, chamuscamento, toalete (retirada de casquinhos, ouvido médio
e palpebras).

ZONA LIMPA: local de realizacdo da abertura abdominal-toracica, corte
da sinfise pubiana, oclusdo do reto, abertura da papada, inspecdo de
cabeca e papada, evisceragdo, inspecdo de visceras, divisdo longitudinal
da carcaga e cabega, inspecdo de carcaga e rins, inspecdo de cérebro,
desvio da entrada e saida para a Inspecdo Final, retirada do "unto” e
chuveiro para carcacas.

DEVE HAVER SEPARACAO FisICA
ENTRE A ZONA SUJA E A ZONA LIMPA!

Profe. Nicolle Fridlund
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4.14. Operacies realizadas no setor de evisceracdo

I. Abertura abdominal toracica e corte da sinfise pubiana

|Primeira operacdo realizada na zona limpa. |Consiste no corte ventral
mediano das paredes abdominal e tordcica dos animais, com o uso de
faca especial para evitar o rompimento de alcas intestinais, realizando
ainda a retirada do pénis nos machos. As facas e alicate especial sdo
utilizados em duplicata, de forma a permitir sua higienizacdo em
esterilizador préprio. O uso de faca especial €& obrigatério visando
principalmente evitar a seccdo de alcas intestinais e a consequente
contaminacéo fecal, favorecendo ainda a técnica e rapidez da operagéo.

18. Na recente revisso do Regulamento de
Inspegéo Industrial e Sanitéria dos Produtos
de Origem Animal, realizada em 2017, 0 Artigo
90 trata da obrigatoriedade da realizagéo do
exame ante-mortem em animais destinados
ao abate. Conforme o Paragrafo 1°, o exame
ante-mortem completo consiste em:

a) avaliagdo do comportamento e diagnostico
preciso de doengas de interesse para as
areas de saude publica.

b) avaliagdo documental e diagnéstico preciso
de doengas de interesse para as areas de
saude publica.

c) avaliagdo do comportamento e do aspecto
do animal, das lesbes nas carcagas €
diagnéstico de doengas de interesse para
as areas de saude animal e saude publica.

d) avaliagdo do comportamento e do aspecto
do animal vivo, diagndstico de doengas €
a avaliagdo dos sintomas de doencas de
interesse para a area de salde publica.

e) avaliagdo  dos  documentos, do
comportamento e do aspecto do animal,
além dos sintomas de doengas de interesse
para as areas de saude animal e de salde
publica.

Profe. Nicolle Fridlund
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Vimos o Art. 90 do RIISPOA nas nossas Aulas 6, 7 e 8, quando falamos de
inspecao ante-mortem. Relembre o que descreve o § 19°:

Segundo o RIISPOA: M Y,

C

Art. 90. E obrigatdria a realizacio do exame ante mortem dos animais destinados ao abate
por servidor competente do SIF.

512 0 exame de que trata o caput compreende a avaliagdo documental, do comportamento
e do aspecto do animal e dos sintomas de doencas de interesse para as dreas de saude
animal e de salde plblica, atendido o disposto neste Decreto e em normas complementares.
§ 22 Qualguer caso suspeito implica a identificacdo e o isolamento dos animais envolvidos.
Quando necessario, se proceders ao isolamento de todo o lote.

§ 32 Os casos suspeitos serdo submetidos & aveliacdo por Auditor Fiscal Federal Agropecuario,
com formacgdo em Medicina Veterinaria, que pode compreender exame clinico, necropsia ou
outros procedimentos com o fim de diagnosticar & determinar a destinacdo, aplicando-se

agdes de salde animal quando o caso exigir.

§ 42 0 exame ante mortem deve ser realizado no mener intervalo de tempo possivel apos a
chegada dos animais no estabelecimento de abate.

& 5% O exame sera repetido caso decorra periodo superior a vinte & quatro horas entre a
primeira avaliagdo e 0 momento do abate. (Redagdo dada pelo Decreto n2 9.069, de 2017)

§ 82 Dentre as espécies de abate de pescado, somente os anfibios e oz reépteis devem ser

submetidos a inspecdo ante mortem. (Incluido pelo Decreto n® 9.069, de 2017)

Profe. Nicolle Fridlund
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Regulamento de lnsp‘e(;‘g0
industrial e Sanitaria dos Produtos de Origem

: A/2017) trata da depilagio
Animel (R”SPOdo entregues ao CoONsumo

s quan
ggms:ci::. ansiderando os paragrafos deste
artigo, é incorreto afirmar que:

o ser autorizado O emprego de

a) pod ia na agua d
\uvantes de tecnologia na agua de
coadjuvan forme critérios definidos

|dagem, con e
s:f: Dgepartamento .de Inspegdo de
Produtos de Origem Animal.

toria pode ser completada

a operagdo depila 2 .
? maoﬁualr%éente ou com a utilizagdo de equi-
mento apropriado e as carcagas devem

g:r lavadas apds a execugao do processo.

c) a operagao depilatéria podg ser realizada
por método a seco, sem pré\_na gscaldagem,
desde que cumpridos 0S critérios definidos
pelo Departamento de Inspe¢do de
Produtos de Origem Animal.

d) éobrigatoriaa renovagdo continua d:':z agua
nos sistemas de escaldagem dos suideos.

e) é proibido o chamuscamento de. suideos
sem escaldagem e depilagdo previas.

19. O Artigo 116 4O

Resposta: C

Vimos o Art. 116 do RIISPOA na Aula 7 - TECNOLOGIA E INSPECAO INDUSTRIAL
E SANITARIA DE SUINOS, quando explicamos sobre os procedimentos executados
na zona suja, segundo a Portaria n°® 711/1995 e o RIISPOA.

Profe. Nicolle Fridlund
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“Art. 116. Sempre que for entregue para o consumo com pele, € obrigatoria a depilagdo
completa de toda a carcaga de suideos pela prévia escaldagem em agua quente ou
processo similar aprovado pelo Departamento de Inspegdo de Produtos de Origem Animal.
§ 12 A operagdo depilatéria pode ser completada manualmente ou com a utilizagdo de
equipamento apropriado e as carcagas devem ser lavadas apés a execugdo do processo.

§ 22 E proibido o chamuscamento de suideos sem escaldagem e depilag3o prévias.

§ 32 £ obrigatéria a renovagio continua da dgua nos sistemas de escaldagem dos suideos.
§ 42 Pode ser autorizado o emprego de coadjuvantes de tecnologia na agua de escaldagem,
conforme critérios definidos pelo Departamento de Inspecio de Produtos de Origem
Animal”.

A Portaria n?® 711/1995 faz mencao
ao chamuscamento como uma etapa
executada na zona suja. Lembra?

“ltem 4.1.10.1 - Zona suja: compreende as operagBes de sangria, chuveiro apds sangria,

escaldagem, depilagio, chamuscamento, tozlete (retirada de casquinhos, ouvidoe medio,
palpebras)”.

Profe. Nicolle Fridlund
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20. Considerando o previsto no Regulamento de
Inspegdo Industrial e Sanitaria dos Produtos
de Origem Animal (RIISPOA/2017) para leite
pasteurizado e leite submetido a Ultra-alta
temperatura, é correto afirmar que:

a) é proibido o reprocessamento do leite
pasteurizado para consumo humano direto.

b) a pasteurizagdo promove grandgs
modificagdes quimicas, fisicas, sensoriais
e nutricionais no leite.

c) o leite pasteurizado deve apresentar
provas de fosfatase alcalina negativa e de
peroxidase positiva.

d) € permitido o reprocessamento do leite
submetido a Ultra-alta temperatura para
consumo humano direto, desde queé
cumpridos 0s requisitos previstos no
RIISPOA/2017.

e) o leite pasteurizado destinado ao consumo
humano direto deve ser refrigerado em
temperatura nao superior a 10°C (dez
graus Celsius), em até 30 minutos apos 2
pasteuriz@.

Resposta: C
Esta questao foi baseada nos Art. 255 e 256 do RIISPOA, que descrevem:

“Art. 255. Para os fins deste Decreto, entende-se por pasteurizagdo o tratamento térmico aplicado
ao leite com objetivo de evitar perigos a saude publica decorrentes de micro-organismos
patogénicos eventualmente presentes, e que promove minimas modificagées quimicas, fisicas,
sensoriais e nutricionais.

§ 12 Permitem-se os seguintes  processos de  pasteurizagdo do leite:
I - pasteurizagdo lenta, que consiste no aquecimento indireto do leite entre 632C (sessenta e trés
graus Celsius) e 652C (sessenta e cinco graus Celsius) pelo periodo de trinta minutos, mantendo-se
o leite sob agitagéo mecdnica, lenta, em aparelhagem propria; e

Il - pasteurizagéo rdpida, que consiste no aquecimento do leite em camada laminar entre 722C
(setenta e dois graus Celsius) e 75°C (setenta e cinco graus Celsius) pelo periodo de quinze a vinte

segundos, em aparelhagem propria.

Profe. Nicolle Fridlund
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§ 22 Podem ser aceitos pelo Departamento de Inspeg¢do de Produtos de Origem Animal outros
binémios de tempo e temperatura, desde que comprovada a equivaléncia aos processos
estabelecidos no § 12.

§ 32 E obrigatéria a utilizagdo de aparelhagem convenientemente instalada e em perfeito
funcionamento, provida de dispositivos de controle automdtico de temperatura, registradores de
temperatura, termémetros e outros que venham a ser considerados necessdrios para o controle
técnico e sanitdrio da operagdo.

§ 42 Para o sistema de pasteurizagdo rdpida, a aparelhagem de que trata o § 32 deve incluir valvula
para o desvio de fluxo do leite com acionamento automadtico e alarme sonoro.

§ 52 O leite pasteurizado destinado ao consumo humano direto deve ser refrigerado em
temperatura ndo superior a 4°C (quatro graus Celsius), imediatamente apos a pasteurizagdo,
envasado automaticamente em circuito fechado no menor prazo possivel e expedido ao consumo
ou armazenado em cdmara frigorifica em temperatura também ndo superior a 4°C (quatro graus
Celsius).

§ 62 E permitido o armazenamento frigorifico do leite pasteurizado em tanques isotérmicos
providos de termémetros e agitadores automdticos a temperatura entre 2°C (dois graus Celsius) e
42C (quatro graus Celsius).

§ 72 O leite pasteurizado deve apresentar provas de fosfatase alcalina negativa e de peroxidase
positiva.

§ 82 E proibida a repasteurizagdo do leite para consumo humano direto”.

“Art. 256. Entende-se por processo de ultra-alta temperatura - UAT ou UHT o tratamento térmico
aplicado ao leite a uma temperatura entre 1302C (cento e trinta graus Celsius) e 150°C (cento e
cinquenta graus Celsius), pelo periodo de dois a quatro segundos, mediante processo de fluxo
continuo, imediatamente resfriado a temperatura inferior a 32°C (trinta e dois graus Celsius) e
envasado sob condigoes assépticas em embalagens esterilizadas e hermeticamente fechadas.

§ 12 Podem ser aceitos pelo Departamento de Inspe¢do de Produtos de Origem Animal outros
binémios de tempo e temperatura, desde que comprovada a equivaléncia ao processo estabelecido
no caput.

§ 22 E proibido o reprocessamento do leite UAT para consumo humano direto”.

Profe. Nicolle Fridlund
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Na Aula 01 - TECNOLOGIA E INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE LEITE E
DERIVADOS - PARTE I, vimos um esquema facil para lembrar da fosfatase e da
peroxidase no leite submetido aos dois tratamentos térmicos citados na questao:

FOSFATASE ALCALINA

Enzima encontrada naturalmente no
leite cru. Com o processo de
pasteurizacdo, a enzima é& inativada.

PEROXIDASE

Enzima presente naturalmente no leite. A
peroxidase € inativada se o leite for
aquecido a 85°C, por alguns ssgundos.

Sua determinacdo permite avaliar a
eficiéncia do processo de
pasteurizacdo. Apos a pasteurizacdo,

Este teste avalia a eficiéncia do processo
de pasteurizacdo. Imediatamente apds a
pasteurizacdo o produto deve apresentar

0 leite deve apresentar teste teste positivo para a Peroxidase
gualitativo negative para fosfatase
alcalina

s s

A fosfatase alcalina e a peroxidase sd0 muito importantes
- para se avaliar a eficacia do tratamento térmico
empregado no leite!

E como isso ocorre?

Imediatamente apds a pasteurizacdo teremos a auséncia da enzima
fosfatase alcalina no leite. Isto ocorre devido a sua inativacao. Ja a
peroxidase somente € inativada a 859C, entdao, mesmo no leite
pasteurizado, ela ainda estara presente.

Mas.... E no leite cru??

Profe. Nicolle Fridlund
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Bem simples: no leite cru teremos a presenca da fosfatase alcalina e
da peroxidase! Afinal o leite cru ndo foi submetido a nenhum
tratamento térmico e, portanto, ndo terd inativacdo de nenhuma das
duas enzimas.

Por isto a “"presenca” ou “auséncia” da fosfatase alcalina e da peroxidase
& uma ferramenta utilizada para avaliar a eficacia do tratamento térmico
no leite e também possiveis falsificacdes (exemplo: leite entregue como
cru ne laticinic, porém possui resultado negativo para fosfatase alcalina).
Por exemplo, se eu encontrar a fosfatase alcalina em um leite
pasteurizado sera sinal de gue o0 meu tratamento térmico foi insuficiente.
Da mesma forma, caso a peroxidase esteja ausente no leite pasteurizado,
podemos suspeitar de superaguecimento.

a CAIU
na proval

Resumindo

ENZIMA CRU PASTEURIZADO UHT
FOSFATASE ALCALINA POSITIVA NEGATIVA NEGATIVA
PEROXIDASE POSITIVA POSITIVA NEGATIVA

Profe. Nicolle Fridlund
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21. Os Materiais Especificos de Risco,
chamados de MER, sio todos os orgaos,
partes Ou tecidos animais considerados de
rsco para encefalopatias espongiformes
transmissiveis, portanto, de extrema
importancia & saide publica. Considerando
este tema e considerando sua abordagem
legal no Regulamento de Inspegéo Industrial
e Sanitaria dos Produtos de Origem Animal
(RIISPOA/2017), é correto afirmar que:

a) é obrigatéria a remogdo, a segregagao
€ a inutilizagdo dos MERs de todos os
mamiferos destinados ao abate.

b) o SIF deve ter local apropriado e especifico,
disponibilizado pelos estabelecimentos
para realizar a operagdo de remogédo dos
MERs antes do resfriamento das carcacgas.

c) a especificagcdo dos 6rgaos, das partes ou
dos tecidos animais classificados como
MER sera realizada pela legislagdo de
saude animal.

d) os procedimentos de remog&o, segregacao
e inutilizagdo dos MERs devem ser
realizados pelo Auditor-Fiscal Federal
Agropecudario com formagdo em Medicina
Veterinaria.

e) ap6s avaliagdo criteriosa realizada por
Auditor-Fiscal Federal Agropecuario com
formagdo em Medicina Veterinaria, se
liberados, os MERs podem ser utilizados
para alimentagao animal. |

Resposta: C
Esta questao foi baseada no Art. 124 do RIISPOA, que descreve:

“Art. 124. E obrigatdria a remog¢do, a segregagdo e a inutilizacéo dos Materiais Especificados de
Risco - MER para encefalopatias espongiformes transmissiveis de todos os ruminantes destinados

ao abate.
§ 12 Os procedimentos de que trata o caput devem ser realizados pelos estabelecimentos,

observado o disposto em normas complementares.
§ 22 A especificagdo dos orgdos, das partes ou dos tecidos animais classificados como MER serd

realizada pela legislagdo de saude animal.
§ 32 E vedado o uso dos MER para alimentagdo humana ou animal, sob qualquer forma”.

Profe. Nicolle Fridlund
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Nés vimos este contelido na Aula 08 - TECNOLOGIA E INSPECAO DE BOVINOS.
Relembre:

Todos o0s estabelecimentos brasileiros sob controle veterinario
permanente dos Servicos de Inspecdo, que realizam o abate de bovinos
para mercado interno ou externo devem REMOVER, SEGREGAR E
DESTINAR os MATERIAIS ESPECIFICADOS DE RISCO (MER), como forma
de prevencdo a EEB.

0Os MER representam materiais potencialmente de risco para a EEB devido
ao tropismo do agente etiolégico da doenca (prion) pelo sistema nervoso
central.

MER DE BOVINOS:

% Encéfalo;
% Olhos;

% Amigdalas (tonsilas);

ATENGAO

decore!

% Medula espinhal;

% Parte final do intestino delgado (distal do ileo).

Profe. Nicolle Fridlund
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Estratégia

UR 505

MER DE OVINOS E CAPRINOS:

% Encéfalo; @ FIQUE

%  (Olhos; A ATENTO!

W Amigdalas (tonsilas);

W Baco;

W  Medula espinhal.

r ®

Art. 124. E obrigatdria a remocdo, a segregacdo e a inutilizacio dos Materiais Especificados de Risco - MER
para encefalopatias espongiformes transmissiveis de todos os ruminantes destinados ao abate.

§ 12 Os procedimentos de que trata o caput devem ser realizados pelos estabelecimentos, observado o
dizposto em normas complementares.

& 22 A especificacao dos orgaos, das partes ou dos tecidos animais classiticados como MER sera realizada pela
legislacdo de saude animal.

§ 32 E vedado o uso dos MER para alimentacdo humana ou animal, sob qualguer forma.

\_/
Os MER devem ser removidos no dia do abate, sendo destruidos.|

Todas as operacdes de retirada dos MER da carcaca em todas as etapas
do abate devem ser feitas de forma cuidadosa para garantir a completa
remocao sem deixar residuos. Os materiais devem ser depositados em
recipientes devidamente identificados, para destinacdo adequada.

Profe. Nicolle Fridlund
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22 Considerando os critérios de julgamento de
carcaga previstos na Segéo lll do Regulamento
de Inspegdo Industrial e Sanitaria dos Produtos
de Origem Animal (RIISPOA/2017): "Dos
aspectos gerais da inspeg¢ao post-mortem”, €
correto afirmar:

a) os 6rgdos e as partes que apresentem
parasitoses nao transmissiveis ao homem
devem ser condenados, podendo a carcaga
ser liberada, desde que ndo tenha sido

comprometida.
b) os 6rgéos com alteragbes como: congestao,
infartos, degeneragao gordurosa,

angiectasia, hemorragias ou coloragao
anormal, ndo relacionados a processos
patolégicos  sistémicos, devem  ser
destinados ao aproveitamento condicional.

c) os fetos procedentes do abate de fémeas
gestantes devem ser destinados ao
tratamento pelo calor e posteriormente a
industrializag&o.

d) as carcagas e os 6rgdos de animais magros
e livres de qualquer processo patologico
devem ser condenadas.

e) as carcagas de animais que apresentem
sinais de parto recente ou de aborto, desde
que ndo haja evidéncia de infecgdo, podem
ser destinadas ao consumo humano direto,
devendo ser condenados o ubere e ©
sangue destes animais.

Resposta: A

Esta questdo foi baseada no Titulo V — Capitulo I - DA INSPECAO INDUSTRIAL E
SANITARIA DE CARNES E DERIVADOS - Secdo III (Dos aspectos gerais da
inspecdo post mortem). N6s vimos todos estes Artigos na Aula 08 e também na
nossa aula de revisao, disponivel no Youtube, no canal do Estratégia Concursos:

https://www.youtube.com/watch?v=B5PLBVKW1Hk

“Art. 166. Os orgdos e as partes que apresentem parasitoses ndo transmissiveis ao homem devem
ser condenados, podendo a carcaga ser liberada, desde que néo tenha sido comprometida”.

Profe. Nicolle Fridlund
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“Art. 146. Os Orgdos com alteragbes como congestdo, infartos, degenerac¢do gordurosa,
angiectasia, hemorragias ou coloragdo anormal, relacionados ou ndo a processos patoldgicos
sistémicos devem ser condenados”.

“Art. 153. Os fetos procedentes do abate de fémeas gestantes devem ser condenados”

“Art. 161. As carcagas e os orgdos de animais magros livres de qualquer processo patologico podem
ser destinados ao aproveitamento condicional, a critério do SIF”.

“Art. 167. As carcagas de animais que apresentem sinais de parto recente ou de aborto, desde que
ndo haja evidéncia de infec¢Go, devem ser destinadas ao aproveitamento condicional pelo uso do
calor, devendo ser condenados o trato genital, o ubere e o sangue destes animais”.

23. Conforme o Regulamerto de Inspegao
Industrial e Sanitaria dos Produtos de Origem
Animal (RIISPOA/2017), sdo considerados
locais de elei¢gao para detecgdo de cistos de
Cysticercus bovis na “linha de inspegdo” em
uma carcacga bovina:

a) musculo do peito, coroa do casco, musculo
do lombo e labios.

b) diafragma e seus pilares, insercdo da
cauda, ubere, figado, musculo do pescogo
e rins,

€) coroa do casco, labios, lingua, coragao,
musculo da paleta e mesentério.

d) mﬂsculo da mastigacao, lingua, coragdo,
diafragma e seu pilares, eséfago e figado.

e) cavidade oral, rins, esdfago, musculo do
peito, Ubere e algas intestinais.

Resposta: D

Uma guestdo bem semelhante a esta foi cobrada na prova do Processo Seletivo
para Médico Veterinario do MAPA, aplicada pela ESAF em setembro. Discutimos
as questbes cobradas na Aula Bbnus, disponibilizada para alunos Estratégia.

Profe. Nicolle Fridlund
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Também ressaltamos este assunto na Aula 08 - - TECNOLOGIA E INSPECAO DE
BOVINOS.

O Art. 185 do novo RIISPOA descreve sobre os critérios de julgamento e
destinacdo de carcacas com cisticercose bovina. No item I (§ 1°) sdo citados os
locais de eleicao para pesquisa dos cistos:

“Art. 185. As carcacas com infec¢do intensa por Cysticercus bovis (cisticercose bovina) devem ser
condenadas.

§ 12 Entende-se por infecgcdo intensa quando sdo encontrados, pelo menos, oito cistos, vidveis ou
calcificados, assim distribuidos:

I - dois ou mais cistos localizados, simultaneamente, em pelo menos dois locais de elei¢do examinados na
linha de inspeg¢do (musculos da mastigacdo, linqua, coracdo, diafragma e seus pilares, eséfago e figado),
totalizando pelo menos quatro cistos; e (...)”

24. Tendo em vista o Artigo 495 do Regulamento
de Inspecdo Industrial e Sanitaria dos
Produtos de Origem Animal (RIISPOA/2017),
que trata das medidas cautelares, que podem
ser adotadas pelo Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento. é incorreto afirmar:

a) as medidas cautelares poderdo ser
adotadas isolada ou cumulativamente.

b) s&o medidas cautelares: apreensao do
produto, interdicdo do estabelecimento,
autuacé@o e recolhimento de produtos no
mercado varejista.

¢) a aplicagdo de medidas cautelares & dada
se houver evidéncia ou suspeita de que um
produto de origem animal represente risco
a salde publica ou tenha sido alterado,
adulterado ou falsificado.

d) a retomada do processo de fabricagdo
ou a liberagdo do produto sob suspeita
sera autorizada caso o SIF constate a
inexisténcia ou a cessacao da causa que
motivou a adogédo da medida cautelar.

e) coleta de amostras do produto para
realizacao de analises laboratoriais & uma
das possiveis agbes cautelares previstas
no RIISPOA/2017.

Resposta: B

Profe. Nicolle Fridlund
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O Art. 495 trata das medidas cautelares. Vimos este assunto na nossa Aula Extra:

QUAIS SAD AS MEDIDAS

CAUTELARES PREVISTAS?

“Art. 495, Se houver evidéncia ou suspeita de gue um produto de origem animal represente risco a
satide piblica ou tenha sido alterado, adulterado ou falsificado, o Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento devera adotar, isolada ou cumulativamente, as seguintes medidas
cautelares:

| - apreensdo do produto; I

Il - suspensdo provisoria do processo de fabricac8o ou de suas etapas; e [
lll - coleta de amostras do produto para realizacdo de analises laboratoriais.

§ 12 Sempre gue necessdrio, serd determinada a revisdo dos programas de autocontrole dos
estabelecimentos.

§ 22 A retomada do processo de fabricacdo ou a liberagdo do produto sob suspeita sera autorizada
caso o SIF constate a inexisténcia ou a cessagdo da causa que motivou a adogdo da medida cautelar.

§ 32 O disposto no caput ndo afasta as competéncias de outros orgdos fiscalizadores, na forma da
legislacdo”.

Profe. Nicolle Fridiund

www.estrategiaconcursos.com.br

Figue atento que as sangoes sao previstas no Art. 508 e incluem a interdicao
do estabelecimento e a autuacao (multa), nos casos de infragées ao RIISPOA
ou em normas complementares.

Profe. Nicolle Fridlund

www.estrategiaconcursos.com.br 18 de 66



QUESTOES COMENTADAS - AFFA/MAPA

ESAF/2017 Gabarito
Extraoficial

v,

Prof. Nicolle Fridlund

25. Entre os nodos linfaticos examinados durante
a inspecgao post-mortem de suinos, conforme
Portarian®711/95, alguns sdo obrigatoriamente
incisados na “Linha de Inspecao”. Assinale a
opg¢ao em que todos os nodos linfaticos listados
estdo entre os obrigatoriamente incisados na
Linha de Inspecgéo.

a) Axilar da primeira costela / Hepaticos /
lliacos.
b) Brénquicos / Hepaticos / Gastricos.

c) Brdnquicos / Cervicais / Retrofaringeos.
d) Cervicais / lliacos / Popliteos.
e) Mandibulares / Pré-crural / Apical.

Resposta: C

Outra vez uma questao bem semelhante a que foi cobrada na prova do Processo
Seletivo para Médico Veterinario do MAPA, aplicada pela ESAF em setembro.
Discutimos as questoes cobradas na Aula Bbénus, disponibilizada para alunos
Estratégia. Também abordamos este assunto na Aula 07 - TECNOLOGIA E
INSPECZ\O DE SU_fNOS, onde citamos o Capitulo VII da Portaria 711/1995, gue
trata da INSPECAO "ante-mortem" e "post-mortem", o qual descreve:

“Sdo obrigatoriamente _incisados nas _ "Linhas de Inspecdo" os seguintes “nodos
linfaticos":  Apical, Bronquicos, Cervicais, Gastricos, Inguinais superficiais ou
retromamarios, Mandibulares, Mesentéricos, Parotidianos e Retrofaringeos, sendo que

III

estes e os demais sdo examinados na Inspecdo Fina

Profe. Nicolle Fridlund
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26. Considerando O previsto na Ponarig n°711/95,
" om relagéo a matanga de emergéncia, assinale

a opgéo correta.

a) A "matanca de emerqéncia imediata” é ¢
abate dos animais realizado em separado,
imediatamente depois da matanga normal.

b) A “matanga de emergéncia mediata” ¢
o abate de animais incapacitados de
locomogao logo apds o seu desembarque.

c) A “matanga de emergéncia imediata” é ¢
abate imediato dos animais apds serem
liberados da pocilga de sequestro mediante
exame clinico.

d) Qualquer animal destinado a "matanca de
emergéncia” por ocasido do desembarque
sera submetido a termometria e
obrigatoriamente marcado com tatuagem
em caso de hipotermia ou hipertermia.

e) A “matanga de emergéncia mediata” é o
abate de animais néo liberados da pocilga
de sequestro apés o exame clinico,
realizado apds a matanga normal.

Resposta: E

A Portaria n® 711/1995 descreve, no item 2 — Matanca de Emergéncia:

2.2 - Matanga de emergéncia mediata:
E o abate dos animais ndo liberados da pocilga de sequestro apés o exame
clinico, devendo ser efetuado depois da matang¢a normal.

Vimos na Aula 07 - Tecnologia e Inspecao de Suinos, a diferenca entre matanca
de emergéncia MEDIATA e IMEDIATA:

Profe. Nicolle Fridlund
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O abate de emergéncia corresponde ao sacrificio dos animais que
chegam ao estabelecimento:

Em precarias condicoes de satde;
Impossibilitados de se locomover por seus proprios meios;

Retirados da pocilga de sequestro, apos o exame geral.

Divide-se em IMEDIATO E MEDIATO. Vamos entender a diferenca:

IMEDIATO: ANIMAIS INCAPACITADOS DE LOCOMOCAO, COM ESTADO
CLINICO GRAVE, EM QUE SE RECOMENDA COM URGENCIA O SACRIFICIO
IMEDIATO PARA EVITAR O SOFRIMENTO DESNECESSARIO.

MEDIATO: ANIMAIS QUE NAO FORAM LIBERADOS DA POCILGA DE
SEQUESTRO APOS O EXAME CLINICO. REALIZADA APOS A MATANCA
NORMAL. CASO O ANIMAL APRESENTE HIPO OU HIPERTERMIA
DEVE SER ABATIDO NA SALA DE NECROPSIA, E A CARCACA E

VISCERAS DESTINADAS A CONDENACAO TOTAL.

Profe. Nicolle Fridlund
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27. Considerando o esquema de trabalho da
Inspecdo Federal descrito na Portaria n°
711/95, durante os trabalhos de matanga,

assinale a opgao incorreta.

a) E funcéo da Inspegéo Federal a verificagao
do tempo decorrido apés a sangria até a
evisceragao.

b) E fungdo da Inspecdo Federal aplicar os
programas de autocontrole em todas as
etapas e procedimentos de abate desde

a sangria até a entrada nas camaras de
resfriamento.

c) E fungdio da Inspegdo Federal observar a
eficiéncia da insensibilizagao.

d) E fungdo da Inspegdo Federal a verificago
do trabalho dos funcionarios da Inspegéo
Federal nas “Linhas de Inspegao”; execugao
integral e correta dos exames de acordo
com as técnicas estabelecidas.

e) E fungéo da Inspegao Federal controlar a
velocidade, o volume, e os niveis maximos
da matanca diaria.

Resposta: B

A Portaria n® 711/1995 descreve, no CAPITULO VIII - ESQUEMA DE TRABALHO
DAS IFS:

c) observar a eficiéencia da insensibilizagio através do eletrochoque ou outro
processo aprovado pela DIPOA;

g) verificagao do tempo decorrido apds a sangria até a evisceragao;

I) verificagdo do trabalho dos funciondrios da Inspecao Federal nas "Linhas de
Inspecdo"”; execucdo integral e correta dos exames de acordo com as técnicas
estabelecidas;

t) controle da velocidade, do volume, e dos niveis maximos da matanga diaria; (...)

A aplicacao dos programas de autocontrole ndo consta entre os itens citados na
Portaria n° 711/1995. Ainda, conforme vimos no RIISPOA, esta funcdo é de
responsabilidade do estabelecimento, portanto a alternativa “"B” esta incorreta.

Profe. Nicolle Fridlund
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“Art 10 do RIISPOA (...)

XVIl - programas de autocontrole - programas desenvolvidos, procedimentos descritos,
desenvolvidos, implantados, monitorados e verificados pelo estabelecimento, com vistas a
assegurar a inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos seus produtos, que incluam,
mas que nao se limitem aos programas de pré-requisitos, BPF, PPHO e APPCC ou a programas
equivalentes reconhecidos pelo Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento; (...)"”

28. Considerando o previsto na Lei n° 1283/50,
alterada pela Lei n° 7889/89, assinale a opgao
correta.

a) Afiscalizagéo de que trata a Lei n° 1283/50
far-se-4 em todos os estabelecimentos
que produzam, estoquem e comercializem
alimentos, excetuando-se as propriedades
rurais,

O Ministério da Agricultura, Pecuaria e

Abastecimento e a Agéncia Nacional de

Vigilancia Sanitaria s&o os tnicos Orgaos

competentes para realizar a fiscalizagao de

qQue trata a Lei n® 1283/50.

C) A concessdo de fiscalizagdo do Ministério
fia Agricultura isenta o estabelecimento
industrial ou entreposto de fiscalizagao
estadual ou municipal.

d) A Lein°® 1283/50 estabelece a obrigatorie-
dade da prévia fiscalizagdo sob o ponto
de vista sanitario e comercial, industrial ou
n&o, de todos os produtos de origem animal
e vegetal comestiveis.

e) E permitida a duplicidade de fiscalizagao
em ambito industrial desde que por Orgéos
diferentes.

b

~—

Resposta: C

A Lei 1.283/1950 estabeleceu a obrigatoriedade de prévia fiscalizacdo, sob o
ponto de vista industrial e sanitario, de todos os produtos de origem animal,
comestiveis e ndo comestiveis, sejam ou ndo adicionados de produtos vegetais,
preparados, transformados manipulados, recebidos acondicionados, depositados
e em trénsito. Veja o que o Art. 6° (paragrafo unico) descreve:

Profe. Nicolle Fridlund
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Art. 62 - E expressamente proibida em todo o territério nacional, para os fins desta lei, a duplicidade
de fiscalizagao industrial e sanitaria em qualquer estabelecimento industrial ou entreposto de

produtos de origem animal, que sera exercida por um Unico érgao.
Paragrafo Unico - A concessao de fiscalizagao do Ministério da Agricultura, isenta o estabelecimento

industrial ou entreposto de fiscalizagao estadual ou municipal.

29. Segundo a Portaria n° 368, de 04 de setembro
de 1997, ‘“desinfeccdo é uma redugdo,
por intermédio de agentes quimicos ou
métodos fisicos adequados, do numero de
microorganismos”. Sendo assim, a partir
de uma populagdo bacteriana inicial de 10"
Unidades Formadoras de Colénias (UFC),
indique qual valor abaixo é o correto apés uma
redugdo de 99% desta populagio.

a) 10°UFC.
b) 10°UFC.
c) 10’ UFC.
d) 10°UFC.
e) 10°UFC.

Resposta: A

A desinfeccao atinge varios niveis de reducéo:

110G ........... 90% IMPORTANTE DESTACAR QUE A QUESTAO
210G ....c....... 99% CITOU O PROCESSO DE DESINFECGAO COM
310G ccuuaan.... 99,9% BASE NA PORTARIA N2 368/1997. LEMBRE QUE
410G cveeann. 99,99% 0 NOVO RIISPOA TROUXE UM CONCEITO

DIFERENTE PARA DESINFECCAO

Ou seja, se a reducgao foi de 99%, espera-se uma reducao de 2 log. Logo, se a
populacao bacteriana inicial era de 1019, apds a reducdo de 99%, o resultado seria
de 108. Outra forma de resolver a questdao é com uma regra de trés basica:
Populacao bacteriana inicial: 10.000.000.000 - 100%

Reducgdo de 99% (resta 1%) X - 1%

X = 100.000.000 = 108

Profe. Nicolle Fridlund
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30. Deacordo com oprevisto na Portaria n®711/95,
a respeito de iNnovaghes Wenicas em projelos,
equipamentos @ Instalagbes, & cometo afirmar
qQue.

a) o Departamento de Produtos de Origem
Animal aceita Inovagdes lacnicas em
equipamentos @ instalagdes, especalments
08 que gnvolvam © mramw
tecnologico, sanitario @ mecanizagio das
operagies de abate e industrializacdo de
suinose, independente do estabelecikio na
Portaria n® 711/85.

b) o Departamento de Produtos de Orgem
Animal promove inovagbes técnicas em
equipamenios & instalagdes, especialmente
os que envwolvam o aprmoramento
lecnologico, sanitaric @ mecanizagio das
operagies de abate e indusinalizagho de
suinos, que sac aceitas independente do
estabelecido na Portaria n® 711/95.

c) as inovagbes técnicas em equipamentos
e instalagdes, especialmenta o0s que
envolvam o aprmoramento tecnoldgico,
sanftario & mecanizagdo das operagdes
de abale e industrializagao de suinos, sio
aceitas quando provenientes de firmas
ou entidades especializadas que, por sua
natureza, se relacionam com a atividade
industrial de cames e derivados.

d)} o Departamento de Produtos de Origem
Animal é sensivel ao estudo de projetos
€ mnovaches técnicas em equipamentos
e instalagbes, especiaimente os que
emm 0 aprimoramento tecnoldgico,
sanildrio e mecanizagho das operagbes
de abate e indu de suinos,

Independente do estabelecido na Portaria
n°® 711/95.

) todas e quaisquer inovagdes técnicas em
equipamentos e instalagbes, especaimente
0S8 que envolvam o aprimoramento
tecnolégico, sanitdno @ mecanizagdo das
operagdes de abate e industrializacio de
suinos apresentadas, sero utilizadas como
embasamento para alteragdes pontuais na
presente norma.

Profe. Nicolle Fridlund
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Resposta: D

No CAPITULO X - DISPOSICOES TRANSITORIAS - da Portaria n® 711/1995, temos
o item 3 "ESTUDO DE INOVACOES TECNICAS EM PROJETOS, EQUIPAMENTOS E

INSTALACOES”, que descreve:

“Independente do estabelecido nas presentes normas, o DIPOA é sensivel ao estudo de projetos e
inovagbes técnicas em equipamentos e instalagdes, especialmente os que envolvam o
aprimoramento tecnolégico, sanitario e mecanizacao das operagoes de abate e industrializacdo de
suinos, desde que apresentados por firmas ou entidades especializadas que, por sua natureza, se
relacionam com a atividade industrial de carnes e derivados”.

31. Segundo a Portaria n° 368, de 04 de setembro
de 1997, “n&o é permitida a nenhuma pessoa
Que se saiba, ou se suspeite que padece
Ou € agente de uma doenga susceptivel de
transmitir-se aos alimentos, ou seja, portadora
de feridas infectadas, infecgbes cutaneas,
chagas ou diarréia, trabalhar, sob nenhum
pretex_to. em qualquer 4rea de manipulagao
de alimentos ou onde haja possibilidade
dg qQue esta pessoa possa contaminar
du;eta ou indiretamente os alimentos com
microorganismos patogénicos”. Assinale a
opgao correta que possui 3 microrganismos
que podem ser transmitidos por alimentos.

a) Virus da hepatite B, Listeria monocyto-
genes, Norovirus.

b) Virus da hepatite A, Escherichia coli,

Sapovirus.

c) Virus da hepatite C, Salmonella, Vibrio
cholerae.

d) Virus da hepatite D, E. coli 0O157:H7.
Rotavirus.

e) Virus da hepatite E, Herpesvirus humano
tipo 2, Adenovirus.

Resposta: B

Profe. Nicolle Fridlund
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As doencas transmitidas por alimentos, mais comumente conhecidas como DTA,
sdo causadas pela ingestao de agua ou alimentos contaminados. Existem mais de
250 tipos de DTA e a maioria sdo infeccoes causadas por bactérias, virus e
parasitas. Dentre as principais bactérias podemos citar: Salmonella spp., Shigella
spp., Listeria monocytogenes, E. coli patogénicas, Yersinia enterocolitica,
Campylobacter jejuni, Bacillus cereus, entre outras. Os principais patdgenos virais
incluem o Norovirus e o virus da hepatite A.

A hepatite A é transmitida pela via fecal-oral e os alimentos e as aguas
contaminados sdo os principais veiculos de transmissdo durante epidemias.

Os calicivirus pertencem a familia Caliciviridae, que compreende quatro géneros:
Lagovirus e Vesivirus, contendo virus de animais, e Norovirus e Sapovirus que
contém os calicivirus humanos, que sao agentes etioldgicos de gastroenterites.

Fonte:

Microbiologia

Editores Luiz Rachid Trabulsi e Flavio Alterthum
Ed. Atheneu -5 ed.

32. Segundo a Portaria n° 368, de 04 de setembro
de 1997, “Como principiogeral, namanipulagéo
dos alimentos s6 devera ser utilizada
agua potavel”. O padrdao microbiolégico de
potabilidade da agua para consumo humano
estabelece o valor maximo de coliformes totais
como sendo a auséncia em 100 ml. Assim,
assinale a opgao que descreve corretamente
os coliformes totais.

a) Sdo bacilos gram-positivos, aerébios ou
anaeroébios facultativos.

b) Sdo oxidase-negativos e incapazes de
desenvolver na presencga de sais biliares.

c) Sao formadores de esporos e pertencentes
aos géneros Clostridium e Bacillus.

d) Fermentam a lactose com produgdo de
acido, aldeido e auséncia de gas.

e) Grupo coliforme pertence aos géneros
Escherichia, Citrobacter, Klebsiella e
Enterobacter, entre outros.

Resposta: E

Profe. Nicolle Fridlund
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A classificacdo dos coliformes segundo SILVA (1997), apresenta o grupo de
Coliformes totais que inclui as bactérias na forma de bastonetes Gram-
negativos, ndo esporogénicos, aerdobios ou anaerobios facultativos,
oxidase negativas, capazes de fermentar a lactose com producao de gas
e capazes de crescer na presenca de sais biliares. Os coliformes possuem
como habitat natural o trato intestinal do homem e de animais, ou seja, sdo
bactérias indicadoras de contaminacdo. O grupo é formado pelos géneros
Escherichia, Citrobacter, Enterobacter e Klebsiella.

a Portaria n° 46, de 10 de fevergjp,
«0 Plano APPCC é desenvolvido p,
meio de uma sequéncia l(')gl(:? de etapag"
Assim, assinale, entre as opgdes ?balxo, :
que descreve corretamente a primeira etap,
para o desenvolvimento do plano APPCC.

a) Formagao da Equipe.

b) Identificagao da Empresa. |

c) Programa de Capacitaga@o Técnica.

d) Encaminhamento da Documentagao para
Avaliagdo pelo DIPOA.

e) Avaliagdo dos Pré-requisitos.

33. Segundo
de 1998,

Resposta: A

A Portaria n° 46, DE 10 DE FEVEREIRO DE 1998, instituiu o Sistema de Analise
de Perigos e Pontos Criticos de Controle - APPCC a ser implantado,
gradativamente, nas industrias de produtos de origem animal sob o regime do
Servico de Inspecdo Federal - SIF, de acordo com o MANUAL GENERICO DE
PROCEDIMENTOS. Vimos na Aula 03 do Curso de Conhecimentos Especificos -
parte I, quais etapas sdo necessarias para elaboracdo e implantacdo do Plano
APPCC:

Profe. Nicolle Fridlund
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DESENVOLVIMENTO DAS ETAPAS PARA A ELABORACAO E
IMPLANTACAO DO PLANO DE APPCC

O Plano APPCC é desenvolvido por meio de uma sequéncia logica de
etapas, assim distribuidas:

13 ETAPA - Formacdo da Equipe
23 ETAPA - Identificacdo da Empresa
32 ETAPA - Avaliacdo dos Pré-requisitos

43 ETAPA - Programa de Capacitacao Técnica
52 ETAPA - Sequencia légica de Aplicacdo dos Principios do APPCC
62 ETAPA - Encaminhamento da Documentac&o para Avaliacdo

72 ETAPA - Aprovacdo, Implantac@o e Validacdo do Plano APPCC

Porém, ndo confunda! O Sistema APPCC também possui 7 PRINCIPIOS
BASICOS:

Constitui-se de sete principios basicos,
a saber:

1. identificacao do perigo;

. identificacdo do ponto critico;

. estabelecimento do limite critico;

. monitorizacao;

. agdes corretivas;

. procedimentos de verificacdo;

. registros de resultados.

—
ES5A CAl
na proval!

e AR T

Profe. Nicolle Fridlund
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34. Segundo a portaria n° 46, de 10 de fevereiro
de 1998, “Nos programas de recolhimento,
alguns requisitos sd0 basicos”. Assim,
assinale a opg&o que descreve corretamente
um requisito basico para o recolhimento do
produto final.

a) O controle dos canais de atendimento e
distribuiggo. Resposta: D
b) As identificagbes corretas da data de
fabricagao, do prazo de validade e da forma ~ .
de comercializagao dos produtos. Outra questao sobre a Portaria n° 46/1998,

c) A identificagdo do Ilote do dut .
comercializado, que pode ser de umdao,  €StUdada na Aula 03 do nosso curso:

do més da produgéo.

d) O controle de registros que devem ser
arquivados, ordenadamente, por um
periodo de pelo menos dois anos, apos
vencido o prazo de validade do produto.

e) E recomendado que seja colocado na
embalggem do produto o enderego
eletrénico para atendimento ao consumidor.

[FlEstratégia Fadund

10. Procedimentos de recolhimento do produto final

No estabelecimento industrial de produtos de origem animal devem existir
formas para recolhimento do produto final no mercado de sua destinacdo,
através de um setor ou responsavel para assegurar o cumprimento das
actes necessarias, caso sejam detectados problemas para a salde
publica, perda de qualidade ou de integridade econémica apds a
distribuicdo dos produtos.

Nos programas de recolhimento, alguns requisitos sdo basicos, tais como:
a) a nomenclatura correta dos produtos;

b) as identificactes corretas da data de fabricacdo, do prazo de validade e
das condigbes de conservacao dos produtos;

c) identificacdo do lote do produto comercializado, que pode ser de um
dia ou do turno da producdo, desde que seja obtido sob condicbes
uniformes de controle a partir do recebimento da matéria-prima;

d) o controle dos canais de distribuicdo e comercializacao;

e) controle dos registros que devem ser arquivados, ordenadamente, por
um periodo de pelo menos dois anos, apos vencido o prazo de validade do
produto;

f) € recomendavel que seja colocado na embalagem do produto o telefone
para atendimento ao consumidor.
<

Profe. Nicolle Fridlund
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35. Ha registros de sindromes pos-infecgdo
reconhecidas como importantes sequelas de
Doengas Transmitidas por Alimentos (DTA),
como a sindrome Guillain-Barré. Na patogenia
desta doenga, uma molécula de superficie
c_ia b_actéria assemelha-se a um componente
lipidico do tecido nervoso e provoca um
ataque autoimune. Assim, assinale a opgao
que descreve corretamente o microrganismo
envolvido nesta sindrome.

a) Bacillus cereus.

b) Clostridium perfringens.

c) Campylobacter jejuni.

d) Listeria monocytogenes.

e) Streptococcus zooepidermidis.

Resposta: C

Campylobacter jejuni é uma bactéria enteropatogénica que eventualmente invade
a circulacdo, causando infeccao em diferentes orgaos.

E extremamente ubiquitdrio e é encontrado na dgua, nos alimentos e nos
intestinos do homem e da maioria dos animais domésticos e de vida livre. O
homem adquire a infeccdo por via orofecal pela ingestdo de agua e alimentos
contaminados, ou pelo contato com animais e portadores. A doenca pode
apresentar sequelas pos infecciosas, como a artrite infecciosa reativa e as
sindromes de Guillan-Barré e sua variedade oftalmoldgica, a sindrome de
Miller Fisher.

Fonte:

Microbiologia

Editores Luiz Rachid Trabulsi e Flavio Alterthum

Ed. Atheneu -5 ed.

Vimos esta colocacgdo em dois momentos na nossa Aula 11 - DOENCAS
TRANSMITIDAS POR ALIMENTOS. Vamos relembrar:

Profe. Nicolle Fridlund
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O espectro das DTA tem aumentado nos ultimos anos. Novos agentes
responsadveis por manifestactes severas t&m sido identificados como, por
exemplo, a bactéria Escherichia coli 0157: H7.

QOutros agentes ja conhecidos voltaram a causar
epidemias mundiais, permanecendo endemicamente
em algumas regides, como o Vibrio cholerae 01
toxigénico. Ha também registros de sindromes pds-
infeccdo reconhecidas como importantes sequelas de
DTA, como a sindrome hemolitico-urémica apos
infeccdo por Escherichia coli 0157: H7, sindrome de
Reiter ap6s salmonelose, |Guillain-Barré apds campilobacteriose,| nefrite
apds infeccdo por Streptococcus zooepidermidis, abortamento ou
meningite em pacientes com listeriose e malformacdes congénitas por
Toxoplasmose.

Patologias recentemente associadas a prions, particulas proteicas com
poder infectante, podem também ser transmitidas por alimentos derivados
de animais contaminados. Atualmente considera-se possivel o risco de
infeccdo pelo consumo de carne bovina que apresente a Encefalopatia
Espongiforme Bovina ou “sindrome da vaca louca”, que no homem se
apresenta como uma variante da sindrome de Creutzfeld-Jacobs,
caracterizada como uma encefalopatia degenerativa espongiforme,
progressiva e fatal.

Fonte: Manual Integrade de Vigilancia, Prevengdo e Controle de Doencas Transmitidas

por Alimentos - MINISTERIO DA SAUDE, 2010
"

Profe. Nicolle Fridlund
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Campylobocter 227 dias

Jejuni
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Escherichia coli
enterahemaorrdgica
ou verotoxigénica

1=104d
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36. Segundo a Portaria n° 46, de 10 de fevereiro
de 1998, “Para a andlise de riscos, alguns
exemplos de perigos podem ser citados:
a) para a saude publica: - microrganismos
patogénicos ou produtores de toxinas”. Assim,
assinale a opgao que descreve corretamente
0 microrganismo patogénico ou produtor de
toxina exemplificado na portaria.

a) Streptococcus pneumoniae.

b) Bordetella pertussis.

c) Bacillus cereus.

d) Neisseria meningitidis.

e) Haemophilus influenzae tipo b.

Gabarito
Extraoficial

Resposta: C

Bacillus cereus tem sido responsabilizado
por casos de intoxicacao alimentar em
diferentes paises. Duas formas clinicas
de intoxicacdo sdo conhecidas. Uma
manifesta-se principalmente por vomitos
(forma emética) e outra por diarreia
(forma diarreica). A primeira é mediada
por uma toxina termoestavel e a segunda
por uma toxina termolabil.

Fonte:

Microbiologia

Editores Luiz Rachid Trabulsi e Flavio Alterthum

Ed. Atheneu -5 ed.

Vimos estes conceitos na Aula 11 - DOENCAS TRANSMITIDAS POR ALIMENTOS:

PRINCIPAIS DOENCAS TRANSMITIDAS POR ALIMENTOS

AGENTE PERIDDO DE PRIMCIPAIS ALIMENTOS PRIMCIPAIS FATORES QUE CONTRIBLEM
p . SINAIS E SINTOMAS =
ETIOLOGICD INCUBACAD ENVOLVIDOS PARA A OCORRENCIA DE SURTOS
Bacillus cereus 3 a Sh Maus=as, vbmitos, Arroz cozido  ou  frito,  Manutencio de slimentos prontos em
. grasignalments,  diarreia, produtos ricos em amido,  tempoftemperstura inadequados

{tipg emético)
dores sbdominais molhos, pudins, sopas

Bacillus cersus B8zloh Dizrreia  aguosa, dores Carmes, leite, vegetais Manutencio de alimentos prontos em
abdominais, nauseas, cozidos, produtos de ceresis tempo/temperatura inadequados,

{tipo diarreico)
wimitos raramenta

Profe. Nicolle Fridlund
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37. Os virus transmitidos por alimentos de modo

geral sdo pequenos, ndo envelopados e
estaveis no ambiente. Sendo assim, assinale

a opgao que corresponde aos virus que
apresentam estas caracteristicas e s3o
transmitidos por alimentos.

a) Herpesvirus humano tipo 1, Rotavirus,
Poliovirus.

b) Poxvirus, Virus da Hepatite A,
Papilomavirus.

¢) Virus da Hepatite C, Sapovirus, Adenovirus.
d) Norovirus, Astrovirus, Virus da hepatite E.
e) Enterovirus, Parvovirus, Paramixovirus.

Resposta: D

Norovirus, Astrovirus e o Virus da hepatite E ndo sdo envelopados e podem ser
transmitidos por alimentos. Norovirus e Sapovirus contém os calicivirus humanos
qgue sdo agentes etioldgicos das gastroenterites. Os astrovirus pertencem a
familia Astroviridae e também sdo causadores de gastroenterites.

Fonte:

Microbiologia

Editores Luiz Rachid Trabulsi e Flavio Alterthum
Ed. Atheneu -5 ed.

A doenca causada pelo virus da hepatite (HEV) é denominada hepatite E, ou
hepatite ndo-A ndo-B transmitida por via entérica. O modo de transmissdo é
principalmente por agua contaminada e pessoa a pessoa, por via fecal-oral,
existindo também a possibilidade de ser transmitida por outros alimentos.

Profe. Nicolle Fridlund
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38. A maioria dos surtos de DTA tem sido
relacionada a ingestao de alimentos com boa
aparéncia, sabor e odor normais, sem qualqger
alteragao organoléptica visivel. Assim, analise
as sentengas abaixo e assinale aquela que
esta corretamente relacionada aos surtos de
DTA.

a) Adose infectante de patogenos alirpentares
geralmente € menor que a quantidade de
microrganismos necessaria para degradar
os alimentos.

b) As toxinas produzidas por bactérias
toxigénicas s&o facilmente eliminadas pelo
calor.

¢) O tempo entre o preparo € 0 cConsumo do

alimento nao influencia na ocorréncia de
DTA.

d) A contaminagdo microbiana no alimento
suspeito € elevada, muitas vezes
ultrapassando numeros da ordem de 10°
UFC/g de alimento.

e) A utilizagéo de agua cuja potabilidade ndo
€ controlada no preparo do alimento néo
oferece risco ao consumidor.

Resposta: A

"A maioria dos surtos tem sido relacionada a ingestao de alimentos com boa
aparéncia, sabor e odor normais, sem qualquer alteracdo organoléptica visivel.
Isso ocorre porque a dose infectante de patdgenos alimentares geralmente é
menor que a quantidade de micro-organismos necessaria para degradar os
alimentos. Esses fatos dificultam a rastreabilidade dos alimentos causadores de
surtos, uma vez que os consumidores afetados dificilmente conseguem identificar
sensorialmente os alimentos fonte da DTA. Alimentos com caracteristicas
organolépticas alteradas dificilmente causam surtos alimentares, uma vez que
ndo sdo consumidos devido a sensacao repulsiva que causam aos consumidores.
Nessas condicées, a contaminacdo microbiana é elevada, muitas vezes

ultrapassando numeros da ordem de 108 UFC/g de alimento e o habito de “provar
para ver se esta bom” pode ser bastante perigoso”.

Profe. Nicolle Fridlund
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Fonte:

DOENGCAS TRANSMITIDAS POR ALIMENTOS, PRINCIPAIS AGENTES ETIOLOGICOS E ASPECTOS GERAIS: UMA
REVISAO

FOODBORNE DISEASES, MAIN ETIOLOGIC AGENTS AND GENERAL ASPECTS: A REVIEW

Ana Beatriz Almeida de Oliveira, Cheila Minéia Daniel de Paula, Roberta Capalonga, Marisa Ribeiro de
Itapema Cardoso, Eduardo Cesar Tondo Rev

HCPA 2010;30(3):279-285

Disponivel em: https://www.lume.ufrgs.br/bitstream/handle/10183/157808/000837055.pdf?sequence=1

39. Indique, entre as cinco familias ou géneros
dos virus responsaveis pelas hepatites virais
em humanos, qual possui reservatério animal
e, portanto, pode ser transmitida através do
consumo de carne malpassada.

a) Picornaviridae.
b) Hepadnaviridae.
c) Flaviviridae.

d) Hepeviridae.

e) Deltavirus.

Resposta: D

A hepatite E é uma doenca infecciosa aguda, causada por virus, que produz
inflamacdo e necrose do figado. A transmissao do virus é fecal-oral, e ocorre
através da ingestdo de agua (principalmente) e alimentos contaminados. O ser
humano parece ser o hospedeiro natural do virus da hepatite E, embora haja
possibilidade de um reservatorio animal (o virus ja foi isolado em porcos e
ratos) e seja possivel a infeccdo experimental de macacos. Pertence a familia
Hepeviridae.

Profe. Nicolle Fridlund
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40. Indique qual dos patégenos abaixo
relacionados & DTA pode ser transmitido
através do leite ndo pasteurizado e apresenta Resposta: E
como uma das caracteristicas patogénica a

motilidade por flagelo. O unico patégeno que possui
a) Staphylococcus aureus. motilidade por flagelos da relacdo
b) Streptococcus zooepidemicus. listada na questao é o)
c) Brucella abortus. Campylobacter jejuni. Vimos na
d) Clostridium perfringens. Aula 11:

e) Campylobacter jejuni.

Campylobacter

As espécies de Campylobacter sd@o bacilos Gram-negativos, finos,
curvos e |méveis por flagelo polar.] Ndo formam esporos. Sé&o
encontradas no trato gastrointestinal e genital de animais domésticos e
tém ampla distribuicdo geogréfica. As principais doencas associadas a
infeccdo sdo intestinais, apresentando-se como diarreia, ou genitais,
causando infertilidade ou aborto.

—————————————————————————————————————————————————————————————————

BACILOS GRAM-NEGATIVOS FINOS E CURTOS, EM FORMA DE ASA DE GAIVOTA E ESPIRAL
MOVEIS, MICROAEROFILOS
A MAIORIA DAS ESPECIES CRESCE EM AGAR MACCONKEY
CRESCIMENTO AUMENTADO EM MEIOS ENRIQUECIDOS

COMENSAIS DO TRATO INTESTINAL E ALGUMAS VEZES DO TRATO REPRODUTIVO

PATOGENOS NOS TRATOS REPRODUTIVO E INTESTINAL

) ]
1 I
1 1
1 1
1 1
1 1
1 ]
1 I
1 1
) 1
: NAD-FERMENTATNOS, OXIDASE-POSITIVOS, COM REACAOQ VARIAVEL PARA CATALASE :
| |
1 1
) ]
: Par Quinn e colaboradores :
| |
1 1

Campylobacter € um organismo zoonético (provoca doengas em animais
que podem ser transmitidas a humanos) encontrado no trato intestinal
de varios animais.

Profe. Nicolle Fridlund
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Barre

41. As infecgdes alimentares s&o causadas pela
ingestdo de microrganismos patogénicos,
denominados invasivos, com capacidade | Resposta: B
de penetrar e invadir tecidos, originando

quadro clinico caracteristico. As toxinfecgbes i . o
alimentares sdo causadas por microrganismos | V@MOS  relembrar os conceitos de infecgao,

toxigénicos, cujo quadro clinico é provocado : ~ . . ~ . .
por toxinas _liberadas quando estes se toxinfeccao e intoxicagcdo alimentar, vistos na

multiplicamousofremlisenaluzintestinal. Jaas | Ayflg 11 - DOENCAS TRANSMITIDAS POR

intoxicagdes alimentares s&o provocadas pela
ingestao de toxinas formadas em decorréncia | ALIMENTOS:
da intensa proliferagdo do microrganismo
patogénico no alimento. Assim, assinale a
opgao que corresponde, respectivamente, aos
microrganismos que s&o exemplos classicos
de infecgdes, toxinfecgbes e intoxicagdes

alimentares.

a) Staphylococcus aureus, Salmonella spp,
Bacillus cereus.

b) Campylobacter Jjejuni, Clostridium
perfringens, Staphylococcus aureus.

c) Clostridium botulinum, Vibrio cholerae,
Yersinia enterocolitica.

d) Shigella spp. Bacillus cereus, Vibrio
parahaemolyticus.

e) Clostridium perfringens, Clostridium
botulinum, Salmonella spp.

Profe. Nicolle Fridlund
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tome nota!

De forma simplificada pode-se agrupar as DTA nas seguintes
categorias:

“ Infeccbes: sdo causadas pela ingestdo de microrganismos patogénicos,
denominados invasivos, com capacidade de penetrar e invadir
tecidos, originando quadro clinico caracteristico como as infeccles por
Salmonella spp., Shigella spp., Yersinia enterocolitica e|Campylobacter |

E5t+35 guadros geralmente sdo associados a diarreias frequentes,
mas ndo volumosas, contendo sangue e pus, dores abdominais
intensas, febre e desidratacdo leve, sugerindo infeccdo do intestino
grosso por bactérias invasivas. Agentes virais, protozodrios e helmintos
também estdo envolvidos com DTA, cujo mecanismo de acio € a
invasdo tecidual, embora o quadro clinico geralmente nd3o tenha as
mesmas caracteristicas discutidas anteriormente.

“ Toxinfeccbes: sdo causadas por microrganismos toxigénicos, cujo
guadro clinico € provocade por toxinas liberadas quando estes se
multiplicam, esporulam ou sofrem lise na luz intestinal. Essas toxinas
atuam nos mecanismos de secrecdo/absorcdo da mucosa do intestino.
As infecches por Escherichia coli enterotoxigénica, Vibrio cholerae,
Vibrio parahaemelyticus, Efoﬁtrfda'um perfrmgenﬂe Baciflus cereus (cepa
diarreica) s3o exemplos classicos. Mormalmente a diarreia, nestes
casos, é intensa, sem sangue ou leucdcitos, febre discreta ou ausente,
sendo comum a desidratacdo.

“ Intoxicacoes: sdo provocadas pela ingestdo de toxinas formadas em
decorréncia da intensa proliferacdo do microrganismo patogénico no
alimento. Os mecanismos de acdo dessas toxinas em humanos ndo
estdo bem esclarecidos. Observacies em animais sugerem alteracbes
na permeabilidade vascular e inibicdo da absorgdo de dgua e sadio
levando as diarreias. Os vimitos possivelmente estdo associados a uma
acdo das toxinas sobre| o sistema nervoso central. Exemplos cldssicos
deste processo sdo as intoxicacBes causadas por |5faph}r.facoccu5|

JUreus, :Eacm'us cereus (cepa emética) e Clostridium botulinum.
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ro de casos de toxoplasmose
|acionado a0 cpns:.nrxg de

origem animal. Assim,
carne e subp"(’g;:)osddee vidga de Toxoplasma
base?.do noé dependente de populagdes de
gondil, q.ues intermediérios € definitivos, e no
hospzdelf:’edagao entre eles, indique qual dos
?ai:oerlesea’:)aixo esta relacionado a infecgdo dos

animais de produgao. |
urbanas onde 0s gatos vivem
tta densidade de hospedeiro
densidade de roedores é
a taxa de predagido é

42. Umgrande nime
humana esta re

a) Nas areas
ha uma a
definitivo, mas a@
relativamente baixa €
baixa.

b) No meio selvagem, O nivel ‘d.e predagéo
de roedores por felinos é maximo, mas a
densidade de felinos é baixa. .

reas urbanas, onde 0s gatos vivem,

% s: suama alta densidade de hospedeiro
definitivo e alta densidade de roedores,
com uma alta taxa de predagao.

d) Nas areas rurais a densidade de hospe-
deiros definitivos & baixa e a densidade de
hospedeiros intermediarios é elevada, com
baixas taxas de predacao.

e) Nas areas rurais combinam .niveis
intermediarios a elevados de densidades
de hospedeiros definitivos e de hospedeiros
intermediarios, com altas taxas de
predacao.

Resposta: E

Questdo bem confusa, pois pergunta qual fator esta relacionado a infeccdo dos
animais de producao. Portanto, entende-se que as dareas rurais estdo
envolvidas, o que restringe a resposta certa as alternativas "D” e “"E”.

A toxoplasmose é causada pelo Toxoplasma gondii, parasito intracelular
obrigatdrio, que infecta naturalmente o homem, os animais selvagens e
domésticos, e também os passaros. Os hospedeiros definitivos sdo os felideos,
pois sé neles ocorre o ciclo sexuado do parasito, com a eliminacdo de oocistos
qgue no ambiente esporulam e se tornam infectantes. Portanto, a alternativa mais
I6gica, considerando hospedeiros definitivos (felideos, em especial os gatos) e
intermediarios (que podem ser os animais de producdo), a alternativa “"E” seria a
mais condizente para a manutencgao do ciclo nos animais, considerando uma alta
taxa de predacdo nas areas rurais.
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—_—
43. O Artigo 35 da Instry
21 de Outubro de 2

caso de detecgéo d

cujas formulas ant
(1,4[5],12:-:1,2) o
seraoadotadas a

¢&@0o Normativa n° 20, de
016, estabelece que “Em
e sa!monelas monofasicas,
igénicas sejam Salmonella
s‘u Sgl(rjnonella (1,4[5),12:i:-),
ot medi as previstas em casos
de positividade para itidi

gt Tp Salmonella Enteritidis

Salm yphimurium.” Esta formula
antigénica das salmonelas monofasicas esta

baseada na classificagéo de Kauffman-White
para Salmonella. Assim, assinale a opgao
correta.

a) Na formula antigéncia da Salmonella
(14[5],12:-:1,2), " refere-se a falta do
antigeno flagelar de fase 2.

b) Na férmula antigéncia da Salmonelia
(1,4[5),12:-:1,2), "1,2" refere-se a presenc¢a
de antigenos flagelares de fase 1.

c) Na formula antigéncia da Salmonella
(1,4[5].12:-:1,2), 1,4[5],12 refere-se aos

tipos de antigeno O.
d) Na formula antigéncia da Salmonella
(1,4[5],12:i:-), "I" refere-se ao tipo de

antigeno flagelar de fase 2.

e) Na férmula antigéncia da Salmonella
(1.4[5],12:i:-), "-" refere-se a falta do
antigeno flagelar de fase 1.

Resposta: C

O género Salmonella contém mais de 2.400 sorotipos e a sorotipagem é baseada
nos antigenos somaticos (0O), flagelares (H) e capsulares (Vi). Na rotina, utiliza-
se um esquema de identificacdo denominado esquema de Kaufmann-White, que
divide as salmonelas em sorotipos, tendo por base a composicdo antigénica com
relacdo aos antigenos.

Fonte:

Microbiologia

Editores Luiz Rachid Trabulsi e Flavio Alterthum

Ed. Atheneu -5 ed.
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O quadro abaixo facilita a identificacdo dos sorotipos:

Sorotipos de Samonella spp de maior importancia medica.

Sorotipos Grupo O Antigenos Antigenos Fase 1 Flagelares Fase 2
Somaticos
5. Paratyphi A A 1,2, 12 a
S. Paratyphi B B 1,4,5, 12 b 1,2
S. Typhimurium B 1,.4,5, 12 i 1,2
S. Paratyphi C C 6, 7, Vi C 1,5
5. Cholerae-suis c 6,7 C 1,5
S. Typhi D 9, 12, Vi d )

* Sorotipos monofasicos

Ou seja, analisando as alternativas, temos que interpretar:
a) O "-" refere-se a falta do antigeno flagelar de fase 1.
b) O “1,2” refere-se a presenca de antigenos flagelares de fase 2.
c) Esta correta, o "1,4[5],12 refere-se aos tipos de antigeno O
(somaticos).

d) O "i” refere-se ao tipo de antigeno flagelar de fase 1.

e) O "-" refere-se a falta do antigeno flagelar de fase 2.
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iva n° 3, de
a Instrug@o Normativa n 3,

44. Considerando “Requisitos aplicaveis

17 de Janeiro de 2000, - 2 ol 4
aos estabelecimentos de abate”, @S

uisito
opgao que descreve corretamente ‘t;rant ;eq
aplicavel ao estabelecimento dea ;
i e se
a) Os animais que corram 0 nscoesc;)é o)
ferirem mutuamente devido a sua Y e
sexo, idade ou origem devem ser ma

agrupados. om

b) As descargas elétricas, com .voltag
estabelecida nas normas técnicas que
regulam o abate de difergntes espécies,
quando utilizadas, serdo aplicadas somente
no dorso dos animais.

c) Nas espécies que apresentarem acentuada
natureza gregéria, ndo deve havgr
reagrupamento ou mistura de lotes animais
de diferentes origens.

d) Os animais mantidos nos currais, pocilgas
ou apriscos devem ter livre acesso a égqa
limpa e abundante e, se mantidos por mais
de 48 (quarenta e oito) horas, devem ser
alimentados.

e) Os dispositivos produtores de descargas
elétricas poderdo ser utilizados nos
animais que se recusem mover, desde que
essas descargas ndo durem mais de trés
segundos.

Resposta: C
O item 3.10 da IN 3/2000, que aprovou o REGULAMENTO TECNICO DE METODOS

DE INSENSIBILIZACAO PARA O ABATE HUMANITARIO DE ANIMAIS DE ACOUGUE,
descreve o seguinte:

“3.10. Nas espécies que apresentarem acentuada natureza gregaria, ndao deve haver
reagrupamento ou mistura de lotes animais de diferentes origens, evitando assim que corram o
risco de ferirem-se mutuamente”.

Vimos este item na Aula 13 - BEM-ESTAR ANIMAL E ABATE HUMANITARIO:
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A FORMA DE CONDUCACD DOS ANIMAIS, SEIA NA APANHA [AVES) NO CARREGAMENTO,
DESCARREGAMENTG, DENTRO DAS INSTALACOES OU AINDA NO MOMENTO DE SEREN LEVADOS
PARA A INSENSIBILIZACAD, DEVE SER CULIDADOSA £ COM RESPEITO. PARA 1550 HA DE SE
CONSIDERAR O COMPORTAMENTO DE CADA ESPECIE (PARA ESCOLHA DO MELHOR METODO DE
CONDUCAD) E A SUA BIOLOGIA (CAMPO DE VISAD, FORMA COMO INTERAGE COM O HOMENM E
COM O MEID ONDE ESTA).

A INTERACAD INADEQUADA DO HOMEM COM 05 ANIMAIS PODE AUMENTAR O ESTRESSE
FRICOLAGICD E FISICO, AFETANDO O BEM-ESTAR DOS ANIMAIS DURANTE O EMBARQUE, O
DESEMBARQUE £ A CONDUCAD NO FRIGORIFICO, TENDO COMO CONSEQUENCIA ANIRAIS
ASSUSTADGS, CANSADOS, MACHUCADOS E COM TEMPERATURA ELEVADA, GERANDO PREILIZOS
AQ BEM ESTAR E A QUALIDADE DA CARNE.

ASSIN, HA NECESSIDADE DO TREINAMENTO DE TODAS A5 PESSOAS ENVOIVIDAS, DENTRE ELES:
MOTORISTAS, FUNCIONARIOS DAS FAZENDASS GRAMIAS E FRIGORIFICOS, ASSIM COMO DOS
VETERINARIOS RESPONSAVEIS, QUE ESTAQ ENVOLVIDOS DIRETAMENTE NA FORMA DE
ORGANIZAR 0 MANEID E MELHORAR O BEM-ESTAR DOS ANIMAIS.

ESTUDOS DEMONSTRAM GQUE LIMA DAS FORMAS DE 5E AVALIAR AS CONDIQOES DE BEM-ESTAR
NO5 BOVINGS £ ATRAVES DA % DE QUEDAS/DESLIZAMENTOS £ VOCALIZACOES DURANTE A
CONDUCAG.

3.9. Os animais mantidos nos currais, pocilgas ou apriscos devem ter livre
acesso a agua limpa e abundante e, se mantidos por mais de 24 (vinte e
quatro) horas, devem ser alimentados em quantidades moderadas e a
intervalos adequados.

A AGUA DISPONIVEL NAS INSTALAGOES DE DESCANSO DEVE SER LIMPA E ABUNDANTE,
SUFICIENTE AQ NUMERD DE ANIMAIS PRESENTES NO LOCAL A PORTARIA N2 711/1995 PREVE
QUE EM CASO DE FERMANENCIA POR IMAIS DE 24 HORAS 05 sSUINOS DEVEM SER
ALIMENTADOS. NESTES CASOS TERAD QUE NOVAMENTE CUIMFPRIR O TEMPO MININO DE JEILN
ESTIPULADO PARA PODEREM SER DESTINADOS AO ABATE, PARA EVITAR CONTAMINACOES
DURANTE O PROCESSO DE EVISCERACAD,

FARA AVES, COMO NAO HA POSSIBLIDADE DF AUMENTACAO E FORNECIMENTO DE AGUA NO
INTERIOR DAS GAIOLAS TRANSPORTADORAS, PRECONIZA-SE QUE SEIAM ENCAMINHADAS A0
ABATE O MAIS RAPIDO POSSIVEL, CONFORME JA FALADO ANTERIORMENTE,

3.10. Mas espécies que apresentarem acentuada natureza gregaria, nao
deve haver reagrupamento ou mistura de lotes animais de diferentes
origens, evitando assim gue corram o risco de ferirem-se mutuamente.

Quem estudou a IN 3/2000 e a Aula 13 do nosso curso, conseguiria eliminar as
demais alternativas tranquilamente, veja:

3.4. Os animais que corram o risco de se ferirem mutuamente devido & sua espécie, sexo, idade ou
origem devem ser mantidos em locais adequados e separados;
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3.8. Os animais devem ser movimentados com cuidado. Os bretes e corredores por onde os animais
sdo encaminhados devem ser concebidos de modo a reduzir ao minimo os riscos de ferimentos e
estresse. Os instrumentos destinados a conduzir os animais devem ser utilizados apenas para esse
fim e unicamente por instantes. Os dispositivos produtores de descargas elétricas apenas poderédo
ser utilizados, em cardter excepcional, nos animais que se recusem mover, desde que essas
descargas ndo durem mais de dois segundos e haja espago suficiente para que os animais avancem.
As descargas elétricas, com voltagem estabelecidas nas normas técnicas que regulam o abate de
diferentes espécies, quando utilizadas serdo aplicadas somente nos membros;

3.9. Os animais mantidos nos currais, pocilgas ou apriscos devem ter livre acesso a dgua limpa e
abundante e, se mantidos por mais de 24 (vinte e quatro) horas, devem ser alimentados em
quantidades moderadas e a intervalos adequados.

45. Segundo a Instrugdo Normativa n° 3, de 17 de
janeiro de 2000, “Cabe ao estabelecimento,
realizar, pelo menos uma vez ao dia, o
monitoramentodoprocessodeinsensibilizagdo
e sangria. Este monitoramento sera realizado,
no minimo, através da checagem dos
seguintes aspectos”. Assim, assinale a opg&o |
que descreve corretamente um aspecto a ser
checgdo no processo de insensibilizagdo e
sangria.

a) Velocidade do fluxo do abate, fluxo maximo
de corrente e tens@o para animais de
mesma especie e tamanho diferentes.

b) Intervalos de tempo entre a contengao
€ 0 inicio da insensibilizagdo e entre a
Insensibilizagéo e a sangria.

c) l?osi;éo dos eletrodos no caso de
insensibilizagdo mecanica.

d) Contragdes musculares, tonicas e clénicas
antes da insensibilizagéo.

e) Do coragdo, para identificar o efeito da
agao mecanica.

Resposta: B

O item 8 da IN 3/2000, descreve o seguinte:
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8. Monitoramento do programa
Cabe ao estabelecimento, realizar, pelo menos uma vez ao dia, o monitoramento do processo de
insensibilizagdo e sangria. Este monitoramento serd realizado, no minimo, através da checagem

dos seguintes aspectos:
8.1. velocidade do fluxo do abate, fluxo minimo de corrente e tensGo para animais de mesma

espécie, de acordo com o tamanho e peso;

8.2. posigdo dos eletrodos no caso de insensibilizagdo elétrica;

8.3.contragbes musculares, ténicas e clénicas apos a insensibilizagdo;

8.4. intervalos de tempo entre a contengdo e o inicio da insensibiliza¢éo e entre a insensibilizagdo e

a sangria.

8.5. da segdio das artérias carétidas e/ou do tronco bicarotido;

8.6. do cérebro, para identificar o efeito da agéo mecdnica.

8.7. outras técnicas para avaliagdo do método de abate poderdo ser incorporadas, desde que se

enquadrem nos métodos estabelecidos em legislagdo especifica.

46. APortarian®210, de 10 de novembro de 1998,
descreve o regulamento técnico da inspecdo
tecnolgica e higiénico-sanitaria de carne de
aves. Assinale a opgdo correta relativa ao item
“4.2. Insensibilizagao e sangria”.

a) A sangria sera realizada em instalagdo
propria e exclusiva, denominada “area
de sangria”, voltada para a plataforma de
recepcao de aves.

b) A insensibilizagdo deve ser obrigatoria-
mente por eletronarcose liquida.

¢) A insensibilizagdo ndao deve promover, em
nenhuma hipétese, a morte das aves e deve
ser seguida de sangria no prazo maximo de
30 (trinta) segundos.

d) O comprimento do tanel correspondera
ao espaco percorrido pela ave, no tempo
maximo exigido para uma sangria total, ou
seja, 5 (cinco) minutos.

e) O sangue coletado podera ser destinado
para industrializagdo, como comestivel,
ou outro destino conveniente, a critério da
Inspegdo Federal.
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Resposta: A

O item 4.2 da Portaria 210/1998, que aprovou o REGULAMENTO TECNICO DA
INSPECAO TECNOLOGICA E HIGIENICO-SANITARIA DE CARNE DE AVES,
descreve que:

4.2. INSENSIBILIZACAO E SANGRIA

4.2.1. A insensibilizagdo deve ser preferentemente por eletronarcose sob imersdo em liquido, cujo
equipamento deve dispor de registros de voltagem e amperagem e esta serd proporcional a spécie,
tamanho e peso das aves, considerando-se ainda a extensdo a ser percorrida sob imersdo.

A insensibilizagdo ndo deve promover, em nenhuma hipotese, a morte das aves e deve ser seguida
de sangria no prazo mdximo de 12 (doze) segundos.

Outros métodos poderdo ser adotados, como insensibilizagdo por gds, desde que previamente
aprovados pelo DIPOA, e que estejam em consondncia com os dispositivos do Art. 135 do RIISPOA,
alterado pelo Decreto 2244 de 04.06.97.

Permite-se o abate sem prévia insensibilizagdo apenas para atendimento de preceitos religiosos ou
de requisitos de paises importadores.

4.2.2. A sangria serd realizada em instalagdo propria e exclusiva, denominada "drea de sangria”,
voltada para a plataforma de recepg¢do de aves, totalmente impermeabilizada em suas paredes e
teto. A operagdo de sangria serd efetuada com as aves contidas pelos pés, em ganchos de material
inoxiddvel, apoiados em trilhagem aérea mecanizada.

O comprimento do tunel corresponderd ao espago percorrido pela ave, no tempo minimo exigido
para uma sangria total, ou seja, 3 (trés) minutos, antes do qual ndo serd permitida qualquer outra
operacgdo.

4.2.5. O sangue coletado devera ser destinado A insensibilizacio ndo deve
. . e ~ ~ P : promover, em nenhuma hipétese,
para industrializagéo, como néo comestivel, ou ATENGAO S R A

ecore! seguida de sangria no prazo

outro destino conveniente, a critério da e
maximo de 12 (doze) segundos.

Inspegdo Federal; (...)

Néria

'S

Vimos estes conceitos na Aula 06 - slisalisslsalsalisalisalsalsalsamsulsy
TECNOLOGIA EINSPEC/"\O INDUSTRIAL \_‘-",f “ \”.f _‘”' \\“;' _;”{', j“”f’ :”ﬁ', .;_“f' ,‘”"' “ ,\}".,f
E SANITARIA DE AVES: | S i Vit Vil Vi Vi Vi 1 g\

Nivel da dgua Banho de 4gua Eletrodo ativo "Rampa
(isolante

Dagrama representando a Cuba de atordoaments com néeila para frangos

Fio Terra

Girico)
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5.0. Sandgria

A sangria deve ser realizada em instalacdo propria e exclusiva,
denominada "drea de sangria”, voltada para a plataforma de recepcdo de
aves, totalmente impermeabilizada em suas paredes e teto, separada
fisicamente da recepcdo das aves e, preferentemente, com acesso
independente de operarios.

Deve dispor, obrigatoriamente, de lavatorios acionados a pedal (ou outro
mecanismo que impeca o uso direto das maos), com esterilizadores de
facil acesso ao operador.

A operacdo de sangria pode ser manual ou automatica, sendo
executada com as aves confidas pelos pés, em ganchos de material
inoxidavel, apoiados em trilhagem aérea mecanizada, levando-se em
consideracdo o tempo em gue o animal permanece pendurado, antes da
sangria para ocorra o fluxo de sangue a cabeca.

&)

II-L_‘[: Art, 114 do RISPOA: A sangria deve ser a mais completa possivel e reslizada com o animal
suspensc pelos membros posteriores ou com o emprego de outro método aprovado pelo
Departamento de Inspecéo de Produtos de Origem Animal.

Paragrafo dnico. Menhuma manipulagiio pode ser iniciada antes que o sangue tenha
escoado o maximo possivel, respeitado o pericdo minimo de sangria previsto em normas
complementaras,

b

O comprimento do tunel de sangria deve compreender o espaco
percorride pela ave, no tempo minimo exigido para uma sangria
total, ou seja, 3 minutos, antes do qual ndo serda permitida qualquer
outra operacdo.

TEMPO MINIMO DE
ATENCAO SANGRIA: 3 MINUTOS

ecore' “0 comprimento do tunel correspanderd oo
E5pOCo percovTido pela ave, mo tempa miimo
exigido pora U sangria totol, ouw sefa, 3
{tréz) minutos, antes do qual ndo serg
permitida qualguer outra operagdo”.
(Port. 210/1938)
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47. APortarian®210, de 10de noyemgroigz ;:3586
' descreve o regulamento técir;::: d: v 46
tecnolégica e higiénico-san! iativa 80 item

aves. Assinale a 0pgao corretare gt
"4 5. Pré-resfriamento: Se existire

i : ilizada
tanques, a entrada e a saida de agua utili
' requlada, de modo

\ em cada tanque deve ser reg g

y a diminuir progressivamente no sentndcé) u:

‘ movimento das carcagas, S?NUO _Cll_lef ariorga'"

renovada no ultimo tanque nao seja infe :

a) 1,5 (um e meio) litros por carcaga, para

: rior a 3,5 (trés
carcagas com peso ndo supe
quilos e meio).

b) 2 (dois) litros por carcaga, para carcagas
com peso superior a 5 (cinco) quilos.

c) 2 (dois) litros por carcaca, ;_)ara carcggas
com peso entre 3,5 (trés quilos e meio) a
5,0 (cinco quilos).

d) 2,5 (dois e meio) litros por carcaga, para
carcagas com peso ndo superior a 2,5 (dois
quilos e meio).

e) 3 (trés) litros por carcaga, para carcagas
com peso superior a 6 (seis) quilos.

Resposta: B

O item 4.5 da Portaria 210/1998, que aprovou o REGULAMENTO TECNICO DA
INSPECAO TECNOLOGICA E HIGIENICO-SANITARIA DE CARNE DE AVES,
descreve que:

Se existirem diversos tanques, a entrada e a saida de dgua utilizada em cada tanque deve ser
regulada, de modo a diminuir progressivamente no sentido do movimento das carcagas, sendo
que a dgua renovada no ultimo tanque néo seja inferior a:

- 1 (um) litro por carcaga, para carca¢as com peso ndo superior a 2,5 (dois quilos e meio);

- 1,5 (um meio) litros por carcaga, para carcagas com peso entre 2,5 (dois quilos e meio) a 5,0
(cinco quilos);

- 2 (dois) litros por carcaga para carcagas com peso superior a 5 (cinco) quilos.

Vimos estes conceitos na Aula 06 - TECNOLOGIA E INSPECAO INDUSTRIAL E
SANITARIA DE AVES:

Profe. Nicolle Fridlund

www.estrategiaconcursos.com.br 50 de 66



QUESTOES COMENTADAS - AFFA/MAPA

ESAF/2017 Gabarito
Extraoficial

Prof. Nicolle Fridlund

[é]Estratégia Bl

“ PRIMEIRO ESTAGIO (PRE-CHILLER):
Temperatura da agua: 16°C
Tempo de permanéncia das carcacas: maximo 30 minutos
Vazao de agua: 1,5L/carcaca

% SEGUNDO ESTAGIO (CHILLER):

Temperatura da agua: 4°C

Tempo de permanéncia das carcacas: ndo ha padriol

Vazdo de agua:

1 litro por carcaca, para carcacas Com peso nao superior a 2,5 Kqg;
1,5 litros por carcaca, para carcacas com peso entre 2,5 a 5,0 Kg;

2 litros por carcaca para carcacas com peso superior a 5 Kg.

Mos sistemas de pré-resfriamento por aspersdo ou imersdo por
resfriadores continuos, a agua utilizada deve apresentar padries de
potabilidade, ndo sendo permitida a recirculacdo da mesma. O
reaproveitamento da dgua nos pré-resfriadores continuos por imersdo
poderda ser permitido, desde gue venha a apresentar movamente os
padries de potabilidade exigidos, apds adequado tratamento.

A dgua de renovacdo do sistema de pré-resfriamento por imersdo podera
cer hiperclorada, permitindo-se no maximo 5 ppm de cloro livre.

Cada tangue do sistema de pré-resfriadores continuos por imersdo deve
ser completamente esvaziado, limpo e desinfetado, no final de cada
periodo de trabalho {oito horas) ou, quando se fizer necessario, a juizo
da Inspecdo Federal.

A TEMPERATURA DAS CARCACAS NO FINAL DO PROCESS0D DE PRE-
RESFRIAMENTO, DEVERA SER IGUAL OU INFERIOR A 79C. TOLERA-SE A
TEMPERATURA DE 10°C, PARA AS CARCACAS DESTINADAS AD CONGELAMENTD
IMEDIATOD
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48. Segundo a Portarian®210, de 10 de novembro
de 1998: “A temperatura da agua residente,
medida nos pontos de entrada e saida das
carcagas do sistema de pré-resfriamento por
imers@o (4.5.1.2), ndo deve ser superior a 16°C
e 4°C, respectivamente, no primeiro e Ultimo
estagio, observando-se o tempo maximo de
pgrmanéncia das carcagas no primeiro, de
trinta minutos.” Tal procedimento visa evitar

0 prescimento principalmente de qual tipo de
microrganismos?

a) De virus, especialmente 0S nao
envelopados, que nao resistem a baixas
temperaturas.

b) De bactérias meséfilas que crescem em
temperaturas moderadas.

c) Dg bactérias piscrofilag
baixas temperaturas.

d) pe 'fungos € suas micotoxinas que s3
inativados a baixas temperaturas‘ &

e) De parasitas, como o Tox '
que € inativado a baixa te

que crescem em

oplasma gondii,
Mperatura.

Resposta: B

A presenca de bactérias nos alimentos, além de favorecer a deterioracdo e/ou
reducdo da vida util desse produto, possibilita a veiculacdo de patdégenos,
acarretando potenciais riscos a saude do consumidor. A maioria das bactérias
encontradas em aves vivas sdo _mesofilas aerdobias, porém, esse tipo de
bactéria encontra dificuldades para se desenvolver em temperaturas de
refrigeracao. Alta contagem dessa microbiota em frangos tem sido associada as
condicoes higiénicas precarias durante o abate ou processamento das carcacas
(OLIVEIRA et al.,2009). O pré-resfriamento tem como objetivo reduzir a
multiplicacdo bacteriana presente, sendo inclusive considerado um ponto critico
de controle bioldgico (PCCB) para Salmonella — as carcacas devem ser resfriadas
0 quanto antes, em geral, trabalha-se no APPCC com 49C na intimidade muscular,
em no maximo 4 horas a contar da sangria.
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49. APortarian®210, de 10d
e € novemb ,
estabelece rigidos Padrdes para o ;:):;a 1|998'
resfriamento da carcaca, por qua? A et
0pgAEo Correta. ¢ Assinal a

a) z:rcq;e, embora a etapa de resfriamento
Cagas de frango $eja um ponto critico
de controle, nao é

Necessario monitor ‘
temperatura, clora a0 i
‘ ; eren
do sistema, ¥ et
b) A etapa do resfriamento ¢ necessaria
para que se rgtarde a multiplicagdo de
bgcténas € assim evitar o crescimento de
microrganismos patogénicos que podem
ser veiculados por alimentos.
¢) Porque o método de resfriamento em
|merséoeméguaespalhaoscontaminantes.

ndo sendo necessaria a renovagao de
agua.

d) Para controlar de maneira eficiente a carga
microbiana. Por isto, a agua de renovagéo
do sistema de resfriamento devera ser
hiperclorada, permitindo-se no minimo 5
ppm de cloro livre.

e) Para aumentar a vida Utli da came
armazenada sob refrigeragdo, na qual a
carga microbiana inicial ndo ter influéncia.

Resposta: B

As carcacas de aves geralmente sdo pré-resfriadas em tanques de imersdo de
agua gelada (pré-chiller e chiller) e apds serdo resfriadas ou congeladas. Segundo
a Portaria n© 210/1998, temos o0s seguintes conceitos:

RESFRIAMENTO: é o processo de refrigeracdo e manutengdo da temperatura entre 02C (zero grau
centigrado) a 4°C (quatro graus centigrados positivos) dos produtos de aves (carcagas, cortes ou

recortes, miudos e/ou derivados), com tolerdncia de 1°C (um grau) medidos na intimidade dos
mesmos.

PRE-RESFRIAMENTO: é o processo de rebaixamento da temperatura das carcagas de aves,
imediatamente apds as etapas de evisceragdo e lavagem, realizado por sistema de imerséo em

Profe. Nicolle Fridlund

www.estrategiaconcursos.com.br 53 de 66



QUESTOES COMENTADAS - AFFA/MAPA

ESAF/2017 Gabarito
Extraoficial

Prof. Nicolle Fridlund

dgua gelada e/ou dgua e gelo ou passagem por tunel de resfriamento, obedecidos os respectivos
critérios técnicos especificos.

Ainda, o item 6.6 da Portaria n°® 210/1998 descreve que:

6.6. As carcacgas depositadas nas cdmaras de resfriamento, deverdo apresentar, temperatura ao
redor de -1°C (menos um grau centigrado) a 42C, tolerando-se no mdximo, varia¢éo de um grau
centigrado.

Todos estes controles sao executados para que ndo haja multiplicacédo de
bactérias em niveis inaceitaveis para o consumo, considerando que a temperatura
é um fator limitante para o crescimento da maioria dos microrganismos presentes
na carcaca.

50. Entre os fatores que contribuem para a
ocorréncia das DTA, o fator de contaminacgéo
mais comumente apontado para a origem dos
surtos é o contato da mao do manipulador
com o alimento. Sendo assim, indique qual
microrganismo faz parte da microbiota da pele
e esta entre os principais causadores de DTA.
a) Escherichia coli.

b) Salmonella spp.

¢) Streptococcus zooepidermidis.
d) Bacillus cereus.

e) Staphylococcus aureus.

Resposta: E

Abaixo os conceitos vistos na Aula 11 - DOENCAS TRANSMITIDAS POR
ALIMENTQOS, os quais, rapidamente, nos permitem responder esta questao:
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Staphylococcus 1g8h Mauseas, vomitos, dores Produtos  carmecs, frango, Contaminagés do  zlimentc po
aureus abdominais, dizrreia, produtos de  confeitaria, | manipuladores, equipamentos
prostragdo doges g salzados, produtos
muito manipulados prontos &m tempo/temparatura
imnadequados
Clostridivm Ba22h Dares abdominais  Carmes gozidas ou assadas, Descongelamenta em tempersturs
perfringens intensas, diarreiz, gases molhos, sopas imadequada, resfriamento lento,

reaguecimento insuficients

Os humanos sdo reservatérios naturais do S. aureus tendo sua pele e
mucosas___colonizadas __por___este _microrganismo, o qual
frequentemente integra-se a flora comensal do hospedeiro,
caracterizando um estado de portador crénico. O individuo portador
transmite o S. aureus por contato direto entre pessoas e as taxas de
colonizacdo na comunidade variam de 20% a 50%, podendo aumentar
entre pacientes e profissionais institucionalizados (CORDEIRO, 2011).

Quatro hemolisinas estafilocécicas sdo conhecidas: alfa, beta, gama e
delta. Cada hemolisina difere antigénica e bioquimicamente, bem como
nos seus efeitos sobre as hemacias sanguineas de diferentes animais. As
linhagens variam na sua capacidade de produzir hemolisina: S. aureus e |
S. intermedius geralmente produzem hemolisinas alfa e beta (QUINN et.
al., 2005).

O Staphylococcus aureus causa INTOXICAGAO ALIMENTAR
A bactéria pode se multiplicar numa ampla faixa de temperatura (de 7,82C até
48,52C) e as células, ao crescerem no alimento, produzem a TOXINA
ESTAFILOCOCICA, uma enterotoxina que resiste 3s altas temperaturas de cozimento
dos alimentos. As fontes de contaminagdo por Staphylococcus aureus sio produtos
lacteos, carnes (principalmente de aves), ovos, atum, macarrdoe, etc. Na maioria das

vezes, sid produtos que requerem muita manipulagao no preparo, '5 que
Staphylococcus aureus @ um microrganismo presente na pele e mucosas do homem.

Profe. Nicolle Fridlund

www.estrategiaconcursos.com.br 55 de 66



QUESTOES COMENTADAS - AFFA/MAPA
ESAF/2017 Gabarito
Extraoficial

Prof. Nicolle Fridlund

51. APortaria n® 210, de 10 de novembro de 1998,
descreve o regulamento técnico da inspegéo
tecnologica e higiénico-sanitaria de carne de
aves. Assinale a opgdo correta relativa ao
Anexo |V, sobre o objetivo da Inspec¢ao ante-
mortem.

a) Conhecer o historico do lote, atraves
do Boletim Sanitario, e realizar o abate
em separado, através de matanga de
emergéncia imediata, das aves com sinais
clinicos nervosos.

b) As aves que chegarem ao abate deverao
cumprir a suspensdo da alimentagao por
um periodo minimo de 8 (oito) a 12 (doze)
horas.

c) ldentificar lotes de aves com suspeitas
de problemas que, comprovadamente,
justifiquem redug&o na velocidade normal de
abate, para efeito de sequestro, objetivando
a realizagdo de anélises laboratoriais.

d) Evitar o abate de aves com replegao do
trato gastrointestinal e, consequentemente,
possiveis contaminagbes durante o
processamento industrial.

e) Detectar doenga que ndo seja possivel
a identificagdo no exame post-mortem,
especialmente, as que afetam os sistemas

' digestorio e respiratorio.

Resposta: D

O Anexo IV da Portaria 210/1998 trata da inspecao ante-mortem e descreve que:

2. A inspeg¢do ante mortem tem como objetivo:

2.1. Evitar o abate de aves com replegdo do trato gastrointestinal e, consequentemente, possiveis
contaminagdes durante o processamento industrial (artigo 227 do RIISPOA). Para tanto, as aves
que chegarem ao abate, deverdo cumprir a suspensdo da alimentagéo por um periodo minimo de
6 (seis) a 8 (oito) horas;

2.2. Conhecer o historico do lote, através do Boletim Sanitdrio, para evitar o abate em conjunto de

aves que tenham sido acometidas de doengas que justifiquem o abate em separado, através de
matang¢a de emergéncia imediata (artigo 123 - RIISPOA);
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2.3. Detectar doenga que ndo seja possivel a identificagdo no exame post mortem, especialmente,

as que afetam o sistema nervoso;

2.4. Identificar lotes de aves com suspeitas de problemas que, comprovadamente, justifiquem
redugdo na velocidade normal de abate, para exame mais acurado;

2.5. Possibilitar a identificagdo de lotes de aves que tenham sido tratados com antibidticos (através
do Boletim Sanitdrio) para efeito de sequestro, objetivando a realiza¢éo de andlises laboratoriais,
com vistas a possivel presenga de residuos na carne.

VALE RESSALTAR QUE OS ARTIGOS
CITADOS NOS ITENS ACIMA NAO
SAO MAIS VALIDOS, POIS FAZIAM

PARTE DO ANTIGO RIISPOA, HOJE
REVOGADO PELO DECRETO N2
9.013/2017

No momento do recebimento das cargas do lote, todos os animais
transportados devemn estar com TGTA” (Guia de Transito Animal),
documento utilizado em todo o territdric nacional obrigatério para o
transito de animais vivos, ovos férteis e outros materiais de multiplicacdo
animal. & GTA deve ser expedida com base nos registros sobre o
estabelecimento de procedéncia dos animais e no cumprimento das
exigéncias de ordem sanitaria estabelecidas.

A inspecdo ante-mortemn é atribuicdo especifica do Médico Veterindrio,
encarregado da Inspecdo Federal e tem como objetivos:

L] Evitar o abate de animais com jejum inadeguado, que
apresentem replecdo do trato gastrointestinal e possam ser fontes de
contaminacdo durante o processo (cumprimento do periodo de jejum
minimo de 6 a & horas);

NOs vimos estes conceitos de
ante-mortem na Aula 06~—
TECNOLOGIA E INSPECAO

% Conhecer o historico do lote, através do Boletim Sanitario, para
evitar o abate em conjunto de aves gue tenham sido acometidas de
doencas que justifiguem o abate em separado.

INDUSTRIAL E SANITARIA DE
AVES:

L Detectar doencas que ndo sejam possiveis de identificar no exame
post-mortem, especialments as que afetam o sistema nervoso (exemplo:
Influenza Aviaria e New Castle); £

————>

=14
4 Art. 92 do RISPOA:  C(wande houver suspeita de doengas infectocontagiosas de
K_D notificacdo imediata determinada pelo servigo oficial de saide animal, além das
medidas |3 estabelacidas, cabe ao SIF:
| - ngtificar, o servigo oficial de sadde animal, primeiramente na area de jurisdigdo do
estabelecimento;
Il - igplar os animais suspeitos e manter o lote sob observagio enquanto ndo houver
definicio das medidas epidemioldgicas de sadde animal a serem adotadas; e
Il - determinar a imediata desinfeccdo dos locais, dos equipamentos e dos utensilios
que possam ter entrado em contato com os residuos dos animais ou qualquer outro
material que possa ter sido contaminado, atendidas as recomendagtes estabelecidas
pelo servigo oficial de sadde animal.

N

L Identificar lotes de aves com suspeitas de problemas que,
comprovadamente, justifiguem reducdao na velocidade normal de
abate, para exame mais acurado;

u Possibilitar a identificacdo de lotes de aves que tenham sido
ju =l [l llantibioticos ou outros medicamentosiUE eVt =Tl [l
Sanitdrio) para efeito de sequestro, objetivando a realizacdo de andlises
laboratoriais, com vistas a possivel presenca de residuos na carne.
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PONTO C ICO DE CONTROLE QUiMICD

u Identificar animais suspeitos ou doentes qua devam zer isclados
ouw mantides em obsarvacio, ou ainda, animais gue necessitemn de

ondigdes de sofrimento (exemplo: f ras, contusdes generzlizadas,
impossibilidade de locomocdo, hemorragias, decdbito Furgal:lcu,(/-\

agonizantes, atc.)} \._,,1 y

(/- Art. 91 do RNSPOA: Na inspegio anke mortem, quando forem identificados animais
suspeites de zoonoses ou enfermidades infectocontagiosas, ou animais que apresentem

reagio inconclusiva ou positiva em testes diagndsticos para essas enfermidades, o =bate

deve ser realizmde em seporedo dos demais animais, adotadas as medidas profilaticas

cabiveis.

Paragrafo Unico. Mo caso de suspeita d= doengas ndo previstas neste Decreto ou em normas

complementares, o abate deve ser realizade tambem em separado, pars melhor estudo das

lesties & verificagdes complementares.

Art. 97 do RISPOA: & existeEncia de animais mortos ou impossibilitados de locomogao em

matanca, de amergéncia ou sacrificio in;ﬁiatu:u, por se apresentarem em
r

veiculos transportadores que estejam nas instalagbes para recepgdo e scomodagio de
animais ou em gualjuer dependencia do estabelecimenta deve ser imediatamente levada
ao conhecimenta da 5IF, para que sejam providencisdos a necropsia ou o abate de
emergencda e sejam adotadas as medidas gue se fagam mecessarias, respeitadas as
particularidades de cada especie.

§ 12 0 lote de animais no qual se verifique qualquer caso de morte natural so deve ser
abatico depois do resultada da necropsia.

5 12_Mg caso de abate de aves, a realizagio da necropsia serd compulsdria sempre que a
mortalidade registrads nas informacdes sanitdrias da origem do lote de animais for
superior agquels estabelecida® nas normas complementares ou quando houver suspeita
clinica de enfermidades, 3 criteric do Awditor Fiscal Federsl Agropecudria, com formagio
=m Medicinzg Veterinariz.

L/ ] a

*Weremos os requisitos de mortalidade de aves na pagina 26!

* Avaliar condiges de bem-estar animal {lotagdc e condigfes das
gaiolas, estresse térmico, presenca de contusdes/fraturas, mortalidade,
etc.).

u Qualgquar outra informacdo que a2 Inspecdo Feaderal

julgar necessaria.
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52. APortaria n® 210, de 10 de novembro de 1998,
descreve o regulamento técnico da inspegao
tecnolégica e higiénico-sanitaria de came de |
aves. Assinale a opgéo correta relativa ao
Anexo V, item “Inspecéo post-mortem’”.

a) O exame interno sera realizado através
da visualizagdo da cavidade toracica e
abdominal (pulmdées, sacos aéreos, rins,
Orgéos sexuais), respeitando o tempo
maximo de 5 (cinco) segundos por ave.

b) O exame de visceras é realizado através
da visualizagéo, palpagdo, conforme o

caso, verificagao de odores, sendo vedada
a incisao.

c) No exame externo deve ser respeitado 0

tempo maximo de 5 (cinco) segundos por
aves.

d) O exame de visceras visa o exame do
coragao, figado, moela, bago, intestinos,
ovarios e ovidutos nas poedeiras.

e) O exame externo sera realizado através da
palpacado das superficies externas (pele,
membros, articulagdes, etc.).

Resposta: D

O Anexo V da Portaria 210/1998 trata da inspecdo post-mortem e descreve que:

8. A Inspegdo post mortem de aves se realiza em trés etapas ou "Linhas de Inspeg¢do", a saber:

8.1. Linha A - Exame interno:

8.1.1. Realiza-se através da visualizag¢do da cavidade tordcica e abdominal (pulmées, sacos aéreos,
rins, orgdos sexuais), respeitando o tempo minimo de 2 (dois) segundos por ave.

8.2. Linha B - Exame de visceras:

8.2.1. Visa o exame do coragdo, figado, moela, bago, intestinos, ovdrios e ovidutos nas poedeiras;
8.2.2. Realiza-se através da visualizagdo, palpagdo, conforme o caso, verificagdo de odores e ainda
incisdo;

8.2.3. Assim, no exame dos orgdos verifica-se o aspecto (cor, forma, tamanho), a consisténcia, e em
certas ocasioes, o odor;

8.2.4.Na execu¢do do exame em questdo, deve ser respeitado o tempo minimo de 2 (dois) segundos
por aves.

8.3. Linha C - Exame externo:

8.3.1. Realiza-se através da visualiza¢do das superficies externas (pele, articulagées, etc.). Nessa
linha efetua-se a remogdo de contusdes, membros fraturados, abscessos superficiais e localizados,
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calosidades, etc. Preconiza-se, também, o tempo minimo de 2 (dois) segundos por ave para a

realizagdio deste exame.

Vimos estes conceitos de ante-mortem na Aula 06 - TECNOLOGIA E INSPECAO
INDUSTRIAL E SANITARIA DE AVES:

. "Inspecao de Linha": consiste em inspecionar 100% das carcacas
e visceras em trés etapas ou “"Linhas de Inspecdo” - A, B e C (Portaria n°®
210/1998, anexo V, item 8), respeitando of tempo minimo de 2 (dois)
Localiza-se ao longo da calha de evisceracao, [0go apos a

eventracao. Necessita de iluminacdo minima de 500 LUX e espaco minimo
de 1 (um) metro por Inspetor. Divide-se em:

. AT
(' " 1
1. Linha A - Exame interno: 4 decore!

Visualizacdo da cavidade toracica e abdominal (pulmdes, sacos aéreos,
rins, 6rgaos sexuais).

2. Linha B - Exame de visceras:

Visualizacdo, palpacdo, incisdo e conforme o caso, verificacdo de odores,
no coracdo, figado, moela, baco, intestinos, ovarios e ovidutos nas
poedeiras. Verifica-se o aspecto (cor, forma, tamanho), a consisténcia, e
em certas ocasides, o odor.

3. Linha C - Exame externo:

Visualizacdo das superficies externas (pele, articulacdes, etc.). Nessa
linha efetua-se a remocdo de contusbes, membros fraturados, abscessos
superficiais e localizados, calosidades, etc.

ETAPA DE INSPECAO DE LINHA
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53. Vériospatoégenosestiorelacionadosaossurtos
de DTA, principalmente as enterobactérias.
A capacidade de fermentar lactose é
importante na identificagdo dessas bactérias.
Assinale a opgao abaixo que contenha duas
enterobactérias que tradicionalmente diferem-
se nesta capacidade (embora excegbes
possam 0correr).

a) Campylobacter jejuni e Vibrio cholerae.
b) Clostridium perfringens e Bacillus cereus.
c) Staphylococcus  aureus e Listeria

monocytogenes.
d) Escherichia colie Salmonella enterica.

e) Clostridium botulinum e Vibrio
parahaemolyticus.

Resposta: D

Lactose + Lactose -

Enterobactérias _Oxidase-_|

Shigella, Salmonella, I
Proteus, rersiniae
outros

Klebsiella, E. coli, Citrobacter, Serratia,
Enterobacter outros

Salmonella e. coli sdo classicamente diferenciadas por esta caracteristica de
capacidade ou ndo de fermentacao da lactose.

Profe. Nicolle Fridlund

www.estrategiaconcursos.com.br 61 de 66



QUESTOES COMENTADAS - AFFA/MAPA

ESAF/2017 Gabarito
Extraoficial

v,

Prof. Nicolle Fridlund

Escherichia Shigella
Klebsiella Salmonella
Enterobacter Proteus
. Providéncia
Serratia
Morganella
Yersinia

Fonte: Prof. Adj. Ary Fernandes Junior Departamento de Microbiologia e Imunologia Instituto de Biociéncias —
UNESP

Profe. Nicolle Fridlund

www.estrategiaconcursos.com.br 62 de 66



QUESTOES COMENTADAS - AFFA/MAPA
ESAF/2017 Gabarito
Extraoficial

Prof. Nicolle Fridlund

ativa n° 20, de 21 Qe Outubrg
54. A Instrugao :‘s’ggre ooontroleemonltoramento
de2016.709  pp na cadeia de produgao de
de Salmo s. Ela inclui uma série de agdes
i tos a serem adotados, entre

ta.
eles, assinale @ opgéao corre

’ com aves que apresentem
sinaisr:;llji(:;zz compativeis com Salmonelia
linarum e Salmonella Pullorum, serao
Sda;tados imediatamente'fragmer‘\tqs de
aproximadamente um centimetro cubico de

orgéos de dez aves doentets. S

medidas de controie icas

o 2:;93331;0nella Pullorum e Salmonella
Enteritidis por s€ tratarerr! de pgtc.‘)_genos de
grande relevancia em satde publica.

c) Adogéode medidas de ooptrole especificas
para Salmonella Typhimurium e Salmonella
Gallinarum por se tratarem de pa.togenos
de grande relevancia em saude animal.

d) Estabelece a coleta de quinhentas
amostras de fezes de aproximadamente
um grama cada, preferencialmente cecais,
em diferentes pontos distribuidos ao longo
do galp&o.

e) No momento da coleta das amostras,
as aves nao poderdo estar sob efeito de
agentes antimicrobianos para bactérias
Gram-postivas.

a) Para

Resposta: A

A IN 20/2016 estabeleceu o controle e o monitoramento de Salmonella spp. Nos
estabelecimentos avicolas comerciais de frangos e perus de corte e nos
estabelecimentos de abate de frangos, galinhas, perus de corte e reproducgao,
registrados no Servico de Inspecdao Federal (SIF), com objetivo de reduzir a
prevaléncia desse agente e estabelecer um nivel adequado de protecdo ao
consumidor. O Artigo 10 desta IN diz o seguinte:

Art. 10. Para nucleos com aves que apresentem sinais clinicos compativeis com Salmonella
Gallinarum e Salmonella Pullorum, serdo coletados imediatamente fragmentos de
aproximadamente um centimetro cubico de orgdos de dez aves doentes, sendo um pool de dez

figados, um pool de dez coragoes, um pool de dez bagos, um pool de dez cecos com tonsilas cecais
por galpdo.
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Vimos estes conceitos na Aula 10 - PROGRAMAS NACIONAIS DE CONTROLE SOB
O AMBITO DO MAPA:

O nidmero de galpbes por nidcleo dos estabelecimentos avicolas
comerciais de frangos e perus de corte a ser amostrado serd definido de
acordo com os seguintes critérios:

I - quandq. os estabelecimentos avicolas possuirem nidcleos com vadrios
galpfes serd realizada a coleta em uma amostragem representativa
dos galpdes de cada nicleo,

II - pgs galpbes a serem monitorados serdo escolhidos priorizando-se
agueles com aves gue apresentem quaisquer sinais clinicos, indices
zootécnicos abaixo do esperado, aves submetidas a situactes ou
periodos de estresse, dentre outros fatores gue favorecam a deteccdo
do agente patogénico.

1 ERSAID
AMOSTRAS A SEREM COLETADAS DE ESTABELECIMENTOS COMERCIAIS DE CORTE Wﬂ
REGISTRADOS NO SERVICO VETERINARIO ESTADUAL [SVE]
2 suabes de arrasto ou propés, agrupados em um pool, umedacidos com meio de conservagdo,
sendo que cada suabe ou prope devera perfazer cinguenta por cento da superficie do galpdo
ou

300 amostras de fezes de aproximadamente 1z cada, preferencialmente cecais, coletadas em
diferentes pontos distribuidos aoc longo do galpdo, reunidas em um Unico pool

AMOSTRAS A SEREM COLETADAS DE ESTABELECIMENTOS COMERCIAIS DE CORTE NAD k=
REGISTRADOS MO SERVICO VETERINARIO ESTADUAL [SVE] e
4 suabes de arrasto ou propés, divididos em dois pools, contendo dois suabes de arrasto ou
propes em cada, umedecidos com meio de conservacao, sendo gue cada dois suabes ou propes
devera perfazer cinguenta por cento da superficie do galpao

300 amostras de fezes de aproximadamente 1 g cada, preferencialmente cecais, coletadas em
diferentes pontos distribuidos ao longo do galpdo, divididas em dois pools de 150 em cada

Para nicleos com aves que apresentem sinais clinicos compativeis
com Salmonella Gallinarum e Solmonella Pullorum, serdo coletados
imediztamente fragmentos de aproximadamente 1lcm® de orgzos de

dez aves doentes, s2ndo um pool de dez fizados, um pool de dez
coractes, um pool de dez bacos, um pool de dez cecos com tonsilas

cecais por galpdo.
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Ainda, fizemos uma revisdo de véspera sobre a IN 20/2016. Se vocé ndo
conseguiu assistir ao vivo, assista agora no canal do Estratégia Concursos no
Youtube: https://www.youtube.com/watch?v=B5PLBVKW1Hk

55. Alnstrugdo Normativa n° 20, de 21 de Qutubro
de 2016, estabelece que “Para os nucleos dos
estabelecimentos avicolas de frangos e perus
de corte positivos para Salmonella Enteritidis,
Salmonella Typhimurium, Salmonella
Gallinarum e Salmonella Pullorum serdo
adotadas as seguintes agbes sanitarias sob
responsabilidade do médico veterinario que
realizao controle sanitariodoestabelecimento”.
Assim, assinale a opg¢ao correta.

a) Investigacao para identificar a fonte de
infeccao e as vias de transmiss&o para as |
aves, bem como adogdo de um plano de
acgao para prevencao de novas infecgoes.

b) Fermentagao da cama somente do galpéo
afetado ou outro tratamento aprovado pelo
Departamento de Saude Animal -DSA/SDA/
MAPA, capaz de inativar as salmonelas.

c) Remocao de toda a cama e do esterco do
nucleo apds o tratamento previsto no inciso
anterior, sendo permitida a reutilizagéo no
alojamento de aves.

d) Limpeza e desinfec¢ao das instalagbes e
equipamentos anterior a reutilizagdo de
toda a cama e esterco do aviario.

e) Adog&o de vazio sanitario de, no maximo,
trinta dias depois de concluidos os
procedimentos de limpeza e desinfecgao
dos galpoes.
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Resposta: A
O Artigo 30 da IN 20/2016 diz o seguinte:

Art. 30. Para os nucleos dos estabelecimentos avicolas de frangos e perus de corte positivos para
Salmonella Enteritidis, Salmonella Typhimurium, Salmonella Gallinarum e Salmonella Pullorum
serdo adotadas as seguintes agbes sanitdrias sob responsabilidade do médico veterindrio que
realiza o controle sanitdrio do estabelecimento:

I - fermentag¢do das camas de todos os avidrios do ntcleo ou outro tratamento aprovado pelo
Departamento de Saude Animal - DSA/SDA/MAPA, capaz de inativar as salmonelas;

Il - remogdo e descarte de toda a cama e do esterco do nicleo apds o tratamento previsto no inciso
anterior, sendo proibida a reutilizagéo no alojamento de aves;

1l - limpeza e desinfecgdo das instala¢des e equipamentos apds a remogdo de toda a cama e esterco
do avidrio;

IV - adogdo de vazio sanitdrio de, no minimo, de quinze dias depois de concluidos os procedimentos
de limpeza e desinfecgdo dos galpées; e

V - investigagdo para identificar a fonte de infecgdo e as vias de transmiss@Go para as aves, bem
como adogdo de um plano de agéo para prevengdo de novas infecgoes.

Pardgrafo unico. O médico veterindrio comprovara ao SVO a realiza¢gdo dos procedimentos
descritos nos incisos I, Il lll, IV e V deste artigo, por meio de registros auditdveis.
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